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Зміни до тендерної документації

Додаток №1
до тендерної документації
ПЕРЕЛІК ДОКУМЕНТІВ, ЯКІ ВИМАГАЮТЬСЯ ВІД УЧАСНИКА ДЛЯ ПІДТВЕРДЖЕННЯ ВІДПОВІДНОСТІ КВАЛІФІКАЦІЙНИМ КРИТЕРІЯМ

	№ з/п
	Кваліфікаційні критерії
	Документи, які підтверджують відповідність Учасника кваліфікаційним критеріям, згідно вимог ст. 16 Закону України «Про публічні закупівлі»:

	1.
	Документальне підтвердження наявності обладнання, матеріально-технічної бази та технологій
	1.1. Довідка Учасника, складена за формою наведеною в таблиці 1.1, на фірмовому бланку (за його наявності), за підписом уповноваженої особи Учасника та відбитком печатки (за наявності), яка повинна містити інформацію про наявність в Учасника власної чи орендованої матеріально-технічної бази, необхідної для виконання поставки товару за предметом цієї закупівлі (наявність виробничих та/або складських приміщень, відповідного технологічного обладнання (виробничих ліній, устаткування та механізмів, холодильних установок):
Таблиця 1.1
Довідка
 про наявність обладнання та матеріально-технічної бази
	1. Приміщення для зберігання продуктів харчової промисловості (предмета закупівлі)

	
Адреса місцезнаходження приміщення



	Підстава користування
(власність, оренда, інше, із зазначенням реквізитів відповідного документу)
	Площа 
(м2)
	Відповідність вимогам санітарного законодавства
(із зазначенням реквізитів відповідного документу)

	
	
	
	

	
	
	
	

	2. Транспортні засоби, підйомники, техніка тощо*

	Найменування
(марка)
	Підстава користування із зазначенням реквізитів відповідного документу
(власність, оренда, інше)
	Кількість (шт.)
	Відповідність вимогам санітарного законодавства
(із зазначенням реквізитів відповідного документу)

	
	
	
	

	
	
	
	

	3. Обладнання для зберігання продуктів харчової промисловості (предмета закупівлі)
(за потреби)

	Найменування
	Підстава користування із зазначенням реквізитів відповідного документу
(власність, оренда, інше)
	Кількість (шт.)
	Відповідність вимогам санітарного законодавства
(із зазначенням реквізитів відповідного документу)

	
	
	
	

	
	
	
	


Посада, прізвище, ініціали, власноручний підпис уповноваженої посадової особи Учасника, завірена печаткою (у разі її використання)
«____» ___________
-  правовстановлюючий документ на виробничі/складські приміщення, стаціонарні вбудовані холодильні/морозильні камери (якщо власні);
- договір (договори), на підставі якого (яких) будуть використовуватися або задіюватись виробничі/складські приміщення, стаціонарні вбудовані холодильні/морозильні камери для виробництва та/або обігу предмету закупівлі (якщо належать іншим особам);
- копію документа, що посвідчує право власності на виробничі потужності та/або складські приміщення, або документ що підтверджує право використання зазначених приміщень з терміном дії не менше як до 31.12.2023 р.;
- копія акту складеного за результатами проведення планового (позапланового) заходу державного контролю (інспектування) стосовно дотримання операторами ринку вимог законодавства про харчові продукти (відповідно до Наказу Міністерства економіки України № 143-22 від 21 січня 2022 року) виданий не раніше 4 кварталу 2022 року на обстеження складських приміщень по зберіганню харчових продуктів згідно вимог діючого законодавства, у якому вказано про можливість провадити господарську діяльність з виробництва та/або зберігання та реалізації харчових продуктів.
- експлуатаційний дозвіл на виробничі потужності та/або складське приміщення (якщо товар тваринного походження), або  рішення про державну  реєстрацію на виробничі потужності або складське приміщення  (якщо товар рослинного походження);
1.2. Договір (договори) оренди спеціалізованого транспортного(них) засобу(ів) (не менше двох, один з яких обов’язково рефрежиратор або транспортний засіб із встановленим холодильним обладнанням) які будуть залучені до перевезення предмету закупівлі, чинний/і на 2023 р. (якщо не власні);
- копію свідоцтва про реєстрацію транспортного(них) засобу(бів) на кожен транспортний засіб, яким буде здійснюватися постачання товару;
- свідоцтва про реєстрацію автотранспортних засобів, якими буде здійснюватися поставка предмету закупівлі;
- рішення або повідомлення про державну реєстрацію потужностей для виду діяльності – транспортування;
- копія акту складеного за результатами проведення планового (позапланового) заходу державного контролю (інспектування) стосовно дотримання  операторами ринку вимог законодавства про харчові продукти (відповідно до Наказу Міністерства економіки України № 143-22 від 21 січня 2022 року ) виданий не раніше 4 кварталу 2022 року на обстеження транспортного(них) засобу(ів) (або спеціалізованого(них) транспортного(них) засобу(бів) по перевезенню харчових продуктів згідно вимог діючого законодавства. Крім того в акті повинно бути зазначено марку та номер кожного із зазначених в листі транспортного засобу;
- копії довідок про санітарну обробку кожного із зазначених в листі транспортних засобів чинних на момент подання;
- копію договору про надання послуг з дезінфекції (діючий договір про дезінфекцію, акти виконаних робіт з дезінфекції  автотранспортних засобів за останній місяць до дати подання пропозиції та дійсна довідка, що підтверджує здійснення дезінфекції транспортних засобів, якими буде здійснюватися постачання продуктів харчування;
-протокол перевірки технічного стану транспортних засобів.


Додаток №3
до тендерної документації

ТЕХНІЧНІ, ЯКІСНІ ТА КІЛЬКІСНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ 
ПРЕДМЕТУ ЗАКУПІВЛІ:

Технічні вимоги до предмета закупівлі: Фруктові та овочеві соки
ДК 021:2015: 15320000-7 - Фруктові та овочеві соки

Специфікація:
	Характеристика закупівлі:

	Технічна характеристика предмету закупівлі


	Предмет закупівлі
	Одиниці виміру
	Очікувана кількість
	Технічні вимоги

	Сік в асортименті ( фруктові, овочеві, фруктово-ягідні, фруктово-овочеві)
	л
	3790
	Соки в асортименті, вимоги до них: пастеризовані соки без додавання цукрів та підсолоджувачів, повинні містити не більше 0,12 грама натрію або еквівалентну кількість солі на 100 мілілітрів готового продукту. Соки фруктові, овочеві, фруктово-ягідні, фруктово-овочеві мають відповідати вимогам чинних ДСТУ та/або ГОСТ та/або ТУ. 
Соки в асортименті не повинні містити цукор, небезпечні для організму речовини, в тому числі штучні барвники, консерванти, ароматизатори. 
Зовнішній вигляд та концентрація – залежно від сировини та технології приготування; Запах, смак, аромат – натуральний. Добре виражений смак та аромат, властивий використаним видам сировини, без сторонніх присмаків і запахів.
Колір – однорідний за всією масою, властивий соку з відповідної сировини після термічної обробки. Допускаються більш темні відтінки.
Сторонні домішки не допускаються. Споживча тара: «тетрапак» скляна або інша споживча тара об’ємом від 0,9 до 3,0 1,0 л . Кількість соків в асортименті – 2790 л.
Томатний сік вимоги до нього : Сік томатний має відповідати вимогам чинних ДСТУ та/або ГОСТ та/або ТУ. 
Зовнішній вигляд - однорідна рідина з частинками м'якоті. Допускається розшарування соку і наявність частинок насіння .
Смак і запах - приємні, натуральні, властиві свіжим зрілим помідорів, без стороннього присмаку і запаху. 
Колір - червоний або оранжево-червоний, характерний для зрілих помідорів Сторонні домішки не допускаються.
 Споживча тара: «тетрапак» скляна або інша споживча тара об’ємом від 0,9 до 3,0 1,0 л. Кількість томатного соку – 1000 л.



Документальне підтвердження відповідності тендерної пропозиції учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим Замовником:
Учасники процедури закупівлі повинні надати (завантажити в електронну систему закупівель) в складі тендерної пропозиції:

	Оригінал сертифікату на систему управління якістю ISO 9001:2015 виданого на ім’я Учасника;

	Оригінал сертифікату на систему управління безпечністю харчових продуктів ДСТУ ISO 22000:2019 (ДСТУ ISO 22000:2018) виданого на ім’я Учасника, чинного на 2023 рік

	Сертифікат на систему управління безпечністю харчових продуктів ДСТУ ISO 22000:2019 (ДСТУ ISO 22000:2018) виданого на ім’я виробника, чинного на 2023 рік

	Декларація виробника або якісне посвідчення на товар, який пропонується до постачання.

	Свідоцтво про навчання аудитора за темою: «Проведення внутрішніх аудитів систем управління безпечністю харчових продуктів (ДСТУ ISO 22000:2019, ISO 22000:2018) відповідно до вимог ДСТУ ISO 19011:2019 «Настанови щодо здійснення аудитів систем управління», видане на ім’я учасника.



