
Додаток № 1 до оголошення

ІНФОРМАЦІЯ ПРО НЕОБХІДНІ ТЕХНІЧНІ, ЯКІСНІ ТА 

КІЛЬКІСНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ  
	№
	Найменування
	Од. виміру
	Кількість
	Технічні, якісні характеристики товару

	1
	Сухофрукти в асортименті
(ДК 021:2015 
15332410-1 – Сухофрукти)
	кг
	500
	Суміш: яблука, груша, абрикос, чорнослив (або інша суміш фруктів), вагові. Доброякісні сушені фрукти, чисті, сухі (вологість 14-25%), пружні, неламкі або кришаться, солодкуватокислого або солодкуватого смаку, еластичні, у воді повинні розбухати. Вони не повинні бруднити рук або перетворюватися в грудки, якщо їх стиснути в кулаці. Запах і смак сушених фруктів приємні, властиві даному виду фруктів, без стороннього присмаку або запаху (диму, затхлості, кислого запаху і т.п.). Не допускаються сушені фрукти забруднені, загнивші, запліснявілі, уражені шкідниками, з сторонніми запахом, смаком і домішками. Продукт не повинен містити ГМО, рослинних жирів, стабілізаторів, барвників, ароматизаторів. Товар, що постачається повинен мати необхідні сертифікати якості виробника, реєстраційне посвідчення та висновок державної санітарно-епідеміологічної експертизи, або іншій подібний документ, що підтверджує відповідність товару вимогам, встановленим до нього загальнообов’язковими на території України нормами і правилами.

	2
	Родзинки
(ДК 021:2015
15332419-4 - Родзинки без кісточок)
	кг
	100
	Смак родзинок повинен бути властивий сушеному винограду, солодкий, або солодко-кислий. Без сторонніх запахів та присмаків. Без плісняви та ушкодження шкідниками. Колір від золотистого до коричневого. Без кісточок.

	3
	Томатна паста

(ДК 021:2015:15331425-2 — Томатне пюре)
	кг
	80
	Консистенція однорідна, густа, перетерта маса, без не протертих шматочків. Смак та запах характерні томатній пасті, без сторонніх присмаків та запахів. За мікробіологічними показниками повинні відповідати вимогам промислової стерильності відповідно до вимог інструкції. Томатна паста повинна відповідати  нормативному документу на цей вид продукції (товару), Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та іншим вимогам законодавства в сфері обігу харчових продуктів.

	4
	Кукурудза консервована
(ДК 021:2015  15331470-2 - Цукрова кукурудза)
	кг
	60
	Кукурудза з цукрових сортів кукурудзи, залита розчином. Кукурудза повинна бути цілою, чистою, рідина прозора. Смак та запах характерні кукурудзі, без сторонніх присмаків та запахів. За мікробіологічними показниками повинна відповідати вимогам промислової стерильності відповідно до вимог інструкції. Фасування – до 500 г

	5
	Горошок  консервований
(ДК 021:2015 15331462-3 - Консервований горох)
	кг
	100
	Зелений горошок з молодих зерен гороху, залитий розчином. Зелений горошок повинен бути цілим, чистим, рідина прозора. Смак та запах характерні зеленому горошку, без сторонніх присмаків та запахів. За мікробіологічними показниками повинні відповідати вимогам промислової стерильності відповідно до вимог інструкції. Фасування - до 500 г


	6
	Повидло 
(ДК 021:2015-15332200-6 Джеми та мармелади; фруктові желе; фруктові чи горіхові пюре та пасти)
	кг
	120
	Продукт однорідної густої консистенції, який одержують уварюванням фруктово-ягідного пюре з цукром до щільної або мазкої консистенції. Воно характеризується приємним смаком і ароматом, значним вмістом вуглеводів, розфасоване в тару із термопластичних матеріалів. Сировиною для виробництва повидла повино бути пюре фруктове, ягідне, цукор-пісок, для деяких видів - також пектин, лимонна, сорбінова кислота. Допускаються до використання лише харчові добавки, які пройшли гігієнічну регламентацію і зареєстровані в Міністерстві охорони здоров’я.

	7
	Капуста квашена

(ДК 021:2015:15331142- 4 - Оброблена капуста)
	кг
	200
	Капуста приготовлена з пошаткованої капусти середніх і пізніх сортів, які мають високий вміст цукру, білі, не грубі листки, способом молочнокислого бродіння з додаванням невеликої кількості моркви, спецій (сіль, лавровий лист). Капуста квашена   повинна бути світла, хрумка, без ослизлого соку, приємна на запах. Продукт не повинен мати видимих ознак мікробіологічного псування (плісняви, гниття). Привозити в чистій тарі, (у закритих харчових пластикових відрах).

	8
	Огірки квашені
(ДК 021:2015
15331480-5 Овочі, оброблені для тимчасового зберігання)
	кг
	100
	Зовнішній вигляд – огірки цілі, не м’яті, не зморщені, без механічних пошкоджень. Сторонні домішки не дозволяються. Консистенція – огірки міцні, м’якоть щільна, повністю просочена розсолом, хрустка. Солонуватий смак з ароматом та присмаком прянощів, без сторонніх присмаку та запаху. Колір – зеленувато-оливковий, різних відтінків, без плям та опіків. Продукти не повинні мати видимих ознак мікробіологічного псування (плісняви, гниття). Привозити в чистій тарі, (у закритих харчових пластикових відрах).

	9
	Горох колотий

 (ДК 021:2015:15331133-8 - Колотий горох)
	кг
	200
	Горох лущений, колотий, полірований, сухий, чистий. Повинен бути у здоровому стані, не пошкоджений шкідниками та хворобами, не зіпрілий та без теплового пошкодження під час сушіння, мати запах нормальний, властивий здоровому зерну (без затхлого, солодового, пліснявого, сторонніх запахів). Колір від жовтого до зеленого. Чистий без різних домішок. Смак притаманний гороху, без сторонніх присмаків. Кількість пестицидів та нітратів не повинна перевищувати допустимий рівень.


Загальні вимоги:
1. Вимоги  до якості товару:
1.1. Якість товару  повинна відповідати діючим на території України державним стандартам, вимогам до якості, умовам Договору та підтверджується документом(ами) (копію(ї) документу(ів) щодо якості, виданої(их) виробником(ами) запропонованого товару та/або іншим(ими) документом(ами)). 

1.2. Товар повинен  мати  посвідчення  якості і декларацію від виробника на кожну партію, що постачається.
1.3. Товар повинен мати залишковий термін придатності  не менше 90% від передбаченого строку зберігання товару.
2.  Вимоги до тари та упаковки: 
2.1. Тара та упаковка повинна відповідати вимогам встановленим до даного виду товару і захищати його від пошкоджень або псування під час перевезення (доставки). 
3. Вимоги до поставка: 
3.1. Товар постачається окремими партіями протягом загального строку поставки товару за заявками Замовника. Поставка кожної партії товару здійснюється до 07 год. 30 хв. та передається уповноваженому представнику відповідного закладу.
4.Транспортні витрати та розвантаження: за рахунок Учасника.

4.1. Розвантаження товару в приміщення складу школи, здійснюється представниками Учасника.

У  разі якщо у учасника не має вищезазначених документів, він надає інформацію у довільній  формі з зазначенням  законодавчих підстав щодо їх відсутності. 
Зверніть увагу:  прохання не занижувати ціни на товар за рахунок зниження його якості. Пропозиції надавайте за реальними цінами, за якими ви зможете поставляти якісний товар. У випадку поставки неякісного товару договір буде розірвано.

Учасник визначає ціну з урахуванням усіх своїх витрат, податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, в тому числі на транспортування до місця поставки, страхування та таке інше.

Продукція повинна передаватись комірнику закладу  в неушкодженій упаковці, яка відповідає характеру, що забезпечує цілісність товару та збереженню його якості під час транспортування.

При виявленні Замовником дефектів товару, простроченого терміну придатності товару, будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару, постачальник повинен замінити весь пошкоджений товар відповідного асортименту та кількості.
Керівник учасника  закупівлі

____________
  Прізвище, ініціали  

(або уповноважена особа)           




 (підпис) М.П. (у разі наявності)

