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БУЛО

Додаток 2
Технічні вимоги
Предмет закупівлі: ДК 021:2015 – 03220000-9 овочі фрукти та горіхи (буряк, морква, цибуля, огірки, капуста білокачанна, помідори, яблука, банани)
	№ з/п
	Найменування товару
	Один. Виміру
	Кіль-кість
	Технічна характеристика товару

	1
	Буряки
	кг
	1044,00
	Плоди стиглі, свіжі, цілі, чисті, сухі, здорові, неперезрілі, щільні, непророслі, не зів’ялі, не пошкоджені комахами та хворобами, типової для свого ботанічного сорту форми і забарвлення, смаку і запаху, без механічних пошкоджень і сонячних опіків. Розмір коренеплодів в діаметрі повинен складати від 5,0 см до 14,0 см, однакові  за формою (округла, циліндрична)  та забарвленням, не в’ялі, без тріщин, без ознак проростання. На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 70 % від загального терміну його придатності до споживання.

Фасування –   мішок сітчастий або ящики.

Без хімікатів та консервантів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

	2
	Морква
	кг
	370,567
	Плоди стиглі, свіжі, цілі, чисті, сухі, здорові, неперезрілі, щільні, непророслі, не зів’ялі, не пошкоджені комахами та хворобами, типової для свого ботанічного сорту форми і забарвлення, смаку і запаху, без механічних пошкоджень і сонячних опіків. Розмір коренеплодів в діаметрі повинен складати від 3,0 см до 7,0 см. Однакові  за формою та забарвленням, не в’ялі, без тріщин, без ознак проростання. На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 70 % від загального терміну його придатності до споживання. Фасування –   мішок сітчастий або ящики.

Без хімікатів та консервантів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

	3
	Цибуля
	кг
	361,133
	Відбірні цибулини, визрілі, цілі, свіжі, сухі, за формою і забарвленням властиві ботанічному сорту, з добре висушеними верхніми лусочками і висушеною шийкою від 2 см до 5 см включно, не пошкоджені сільськогосподарськими шкідниками і хворобами, непророслі, без підвищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі та плям. Смак і запах: властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку.

Фасування –   мішок сітчастий або ящики.

Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).


	4
	Огірки
	кг
	7,883
	Плоди свіжі, цілі, неушкоджені, здорові, незабруднені, без механічних пошкоджень, з плодоніжкою і без плодоніжки, з типовою для ботанічного сорту формою і забарвленням. Внутрішня будова: м’якоть щільна, з недорозвиненими водянистим некожістим насінням. Запах і смак властиві даному ботанічному сорту без стороннього запаху і смаку.

Без хімікатів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

Тара фасування – картонні або дерев’яні  ящики.

	5
	Капуста білокачана
	кг
	1691,067
	Качани свіжі, цілі, здорові, чисті, пружні, цілком сформовані, непророслі, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення, без ушкоджень сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої зовнішньої вологості, з чистим зрізом кочерги. Запах і смак властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. Качани повинні бути зачищені до щільно облягаючи зелених або білих листів. Не допускається качанів тріснутих, з механічними пошкодженнями, пророслих, уражених точковим некрозом і пергаментних, загнили, морожених, запарених (з ознаками внутрішнього пожовтіння і побуріння).

Капусту фасують довільною масою нетто, в сітки або інші види споживчої упаковки, яка відповідає за показниками безпеки вимогам.

Без хімікатів та консервантів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

	6
	Помідори
	кг
	9,050
	Плоди свіжі, цілі, чисті, здорові, не пошкоджені шкідниками, щільні, неперезрілі, типової для ботанічного сорту форми, з плодоніжкою і без плодоніжки, без механічних пошкоджень і сонячних опіків. Запах і смак властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і смаку. Не допускається плоди з незагоєними тріщинами, зелені, м'яті, загнилі, уражені хворобами, зів'ялі, перестиглі, підморожені, з наявністю землі, прилиплої до плодів.

Без хімікатів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

Тара фасування – картонні або дерев’яні  ящики.

	7
	Яблука
	кг
	3818,647
	Яблука свіжі (зимові, літні, осінні), колір: жовті та/або червоні, та/або зелені, вага не менше 100 г, плоди однакові за формою.  Зовнішній вигляд: чисті, свіжі, не мляві, відсутні пустоти, без механічних пошкоджень та плям, половинки та частини від цілого плоду не допускаються. Не пошкоджені сільськогосподарськими шкідниками. Запах, колір, смак (кисло-солодкі та/або солодкі) властиві даному сорту, не кислі. Товар не повинен містити ГМО, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Вміст нітратів, мг/кг, не більше норм визначених  стандартами України.

Тара фасування – картонні або дерев’яні  ящики.

	8
	Банани
	кг
	625,857
	Товар повинен відповідати вимогам встановленим для нього загальнообов’язковими на території України нормами і правилами. Плоди повинні бути цілим гроном, свіжі, не мляві, однакові за розміром, цілі, здорові, чисті, без підвищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічних пошкоджень та плям, а також без пошкодження шкідниками. Плоди повинні мати округлу витягнуту форму довжина плоду до 25 см, жовтого однорідного кольору по всій довжині плода. Мати виражений банановий смак і аромат. 
Товар не повинен містити ГМО.

Тара фасування – картонні або дерев’яні  ящики.


Умови поставки:

· Протягом дії договору про закупівлю, укладеного за результатами торгів, товар (предмет закупівлі) повинен зберігатись у Учасника та доставлятись Замовнику за його адресою, транспортом і за рахунок Учасника за заявкою і у кількостях, визначених Замовником.

· Учасник у складі пропозиції надає декларацію постачальника (з обов’язковою вказівкою виробника продукції) або декларацію виробника про відповідність, яка відповідає ДСТУ ISO/IEC 17050-1:2006.

· Учасник повинен взятти на себе зобов’язання (у разі укладання договору) систематично проводити контрольні дослідження товару в акредитованій лабораторії на вимогу замовника. На разі невиконання даної умови замовник набуває право розірвати договір в односторонньому порядку, а учасник втрачає забезпечення договору (якщо забезпечення договору вимагається тендерною документацією). Дослідження проводяться з метою визначення епідеміологічної та токсикологічної небезпечності продуктів (мікробного обсіменіння, забруднення пестицидами, іншими токсикантами, амбарними шкідниками, пліснявою), щодо молочних продуктів - додатково перевіряється хімічний склад на наявність рослинних домішок.
· У разі виникнення обґрунтованої потреби перевірки якості товару, що буде постачатися за договором переможцем процедури закупівлі (наявність скарг на якість чи безпечність товару, невластивий товару зовнішній вигляд, запах, спотворення смакових якостей, в тому числі якщо таке буде виявлено під час термічної обробки товару, зафіксовані випадки харчових отруєнь чи розладів травлення в закладі, куди постачається товар), в будь-який час до моменту повного виконання договору, на вимогу Замовника або його представника, учасник повинен за першою вимогою замовника оплатити проведення фізико - хімічних випробувань товару у відповідних акредитованих лабораторіях. У випадках, вказаних у даному абзаці, замовник проводить самостійний відбір зразків комісією, створеною за участі не менш, ніж трьох працівників замовника, без попереднього повідомлення про такий відбір учасника.
· Учасник має забезпечити за вимогою Замовника проведення лабораторних досліджень запропованого товару та надання відповідних експертних висновків або протоколів випробування, тому на запропонований (аналогічний) товар, партія якого була поставлена Учасником раніше надаються: 

- експертний висновок або протокол випробувань, про відповідність запропонованого товару – молока ультрапсатеризованого   ДСТУ 2661:2010  за показниками: мікробіологічними; мікотоксини (афлатоксин М1); пестициди (алдрин, діазинон, гексахлорциклогексан, ТМТД, гамма-гексахлорциклогексан, 2,4-Д амінна сіль); токсичні елементи (кадмій, свинець, миш’як, ртуть, мідь, цинк). У випадку якщо експертний висновок або протокол випробування виданий не на учасника процедури закупівлі надати лист-підтвердження від власника/ заявника експертного висновку або протоколу випробування із дозволом використання наданого документу у вказаній процедурі закупівлі
· Водій автотранспорту, а також особи, що супроводжують продукти у дорозі  (експедитор транспортний) і виконують вантажно-розвантажувальні  роботи (вантажник),  повинні  мати при собі особову медичну книжку з результатами проходження обов'язкових медичних оглядів та забезпечені санітарним одягом (халатом, рукавицями).
· Товар має постачатися і розвантажуватись транспортом та силами Учасника за заявками Замовника з наданням копії документів для підтвердження його якості.
· Товар  постачається окремими партіями протягом загального строку поставки (протягом 2023 року) за заявками Замовника  (1 раз в тиждень). Замовлення надаються Замовником Постачальнику електронною поштою, письмово або в телефонному режимі та можуть коригуватися Замовником протягом доби. 
Документи що є підтвердженням необхідних технічних та якісних характеристик предмету закупівлі:

1. На підтвердження якості товару у складі пропозиції учасник повинен надати копію декларації виробника або сертифікат відповідності на товар.
ПОТРІБНО
Додаток 2
Технічні вимоги
Предмет закупівлі: ДК 021:2015 – 03220000-9 овочі фрукти та горіхи (буряк, морква, цибуля, огірки, капуста білокачанна, помідори, яблука, банани)
Замовник самостійно визначає необхідні технічні характеристики предмета закупівлі з огляду на специфіку предмета закупівлі, керуючись принципами здійснення закупівель та з дотриманням законодавства.

Фактом подання тендерної пропозиції учасник підтверджує відповідність своєї пропозиціїтехнічним, якісним, кількісним, функціональним характеристикам до предмета закупівлі, у тому числі технічній специфікації та іншим вимогам до предмета закупівлі, що містяться в  тендерній документації та цьому додатку, а також підтверджує можливість поставки товару відповідно до вимог, визначених згідно з умовами тендерної документації.
В місцях, де технічна специфікація містить посилання на стандартні характеристики, технічні регламенти та умови, вимоги, умовні позначення та термінологію, пов’язані з товарами, роботами чи послугами, що закуповуються, передбачені існуючими міжнародними, європейськими стандартами, іншими спільними технічними європейськими нормами, іншими технічними еталонними системами, визнаними європейськими органами зі стандартизації або національними стандартами, нормами та правилами, біля кожного такого посилання вважати вираз «або еквівалент». Таким чином, вважається, що до кожного посилання додається вираз «або еквівалент».

Обґрунтування необхідності закупівлі даного виду товару – замовник здійснює закупівлю даного виду товару, оскільки він за своїми якісними та технічними характеристиками найбільше відповідатиме вимогам та потребам замовника.

	№ з/п
	Найменування товару
	Один. Виміру
	Кіль-кість
	Технічна характеристика товару

	1
	Буряки
	кг
	1044,00
	Плоди стиглі, свіжі, цілі, чисті, сухі, здорові, неперезрілі, щільні, непророслі, не зів’ялі, не пошкоджені комахами та хворобами, типової для свого ботанічного сорту форми і забарвлення, смаку і запаху, без механічних пошкоджень і сонячних опіків. Розмір коренеплодів в діаметрі повинен складати від 5,0 см до 14,0 см, однакові  за формою (округла, циліндрична)  та забарвленням, не в’ялі, без тріщин, без ознак проростання. На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 70 % від загального терміну його придатності до споживання.

Фасування –   мішок сітчастий або ящики.

Без хімікатів та консервантів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

	2
	Морква
	кг
	370,567
	Плоди стиглі, свіжі, цілі, чисті, сухі, здорові, неперезрілі, щільні, непророслі, не зів’ялі, не пошкоджені комахами та хворобами, типової для свого ботанічного сорту форми і забарвлення, смаку і запаху, без механічних пошкоджень і сонячних опіків. Розмір коренеплодів в діаметрі повинен складати від 3,0 см до 7,0 см. Однакові  за формою та забарвленням, не в’ялі, без тріщин, без ознак проростання. На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 70 % від загального терміну його придатності до споживання. Фасування –   мішок сітчастий або ящики.

Без хімікатів та консервантів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

	3
	Цибуля
	кг
	361,133
	Відбірні цибулини, визрілі, цілі, свіжі, сухі, за формою і забарвленням властиві ботанічному сорту, з добре висушеними верхніми лусочками і висушеною шийкою від 2 см до 5 см включно, не пошкоджені сільськогосподарськими шкідниками і хворобами, непророслі, без підвищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі та плям. Смак і запах: властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку.

Фасування –   мішок сітчастий або ящики.

Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).


	4
	Огірки
	кг
	7,883
	Плоди свіжі, цілі, неушкоджені, здорові, незабруднені, без механічних пошкоджень, з плодоніжкою і без плодоніжки, з типовою для ботанічного сорту формою і забарвленням. Внутрішня будова: м’якоть щільна, з недорозвиненими водянистим некожістим насінням. Запах і смак властиві даному ботанічному сорту без стороннього запаху і смаку.

Без хімікатів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

Тара фасування – картонні або дерев’яні  ящики.

	5
	Капуста білокачана
	кг
	1691,067
	Качани свіжі, цілі, здорові, чисті, пружні, цілком сформовані, непророслі, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення, без ушкоджень сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої зовнішньої вологості, з чистим зрізом кочерги. Запах і смак властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. Качани повинні бути зачищені до щільно облягаючи зелених або білих листів. Не допускається качанів тріснутих, з механічними пошкодженнями, пророслих, уражених точковим некрозом і пергаментних, загнили, морожених, запарених (з ознаками внутрішнього пожовтіння і побуріння).

Капусту фасують довільною масою нетто, в сітки або інші види споживчої упаковки, яка відповідає за показниками безпеки вимогам.

Без хімікатів та консервантів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

	6
	Помідори
	кг
	9,050
	Плоди свіжі, цілі, чисті, здорові, не пошкоджені шкідниками, щільні, неперезрілі, типової для ботанічного сорту форми, з плодоніжкою і без плодоніжки, без механічних пошкоджень і сонячних опіків. Запах і смак властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і смаку. Не допускається плоди з незагоєними тріщинами, зелені, м'яті, загнилі, уражені хворобами, зів'ялі, перестиглі, підморожені, з наявністю землі, прилиплої до плодів.

Без хімікатів. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

Тара фасування – картонні або дерев’яні  ящики.

	7
	Яблука
	кг
	3818,647
	Яблука свіжі (зимові, літні, осінні), колір: жовті та/або червоні, та/або зелені, вага не менше 100 г, плоди однакові за формою.  Зовнішній вигляд: чисті, свіжі, не мляві, відсутні пустоти, без механічних пошкоджень та плям, половинки та частини від цілого плоду не допускаються. Не пошкоджені сільськогосподарськими шкідниками. Запах, колір, смак (кисло-солодкі та/або солодкі) властиві даному сорту, не кислі. Товар не повинен містити ГМО, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Вміст нітратів, мг/кг, не більше норм визначених  стандартами України.

Тара фасування – картонні або дерев’яні  ящики.

	8
	Банани
	кг
	625,857
	Товар повинен відповідати вимогам встановленим для нього загальнообов’язковими на території України нормами і правилами. Плоди повинні бути цілим гроном, свіжі, не мляві, однакові за розміром, цілі, здорові, чисті, без підвищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічних пошкоджень та плям, а також без пошкодження шкідниками. Плоди повинні мати округлу витягнуту форму довжина плоду до 25 см, жовтого однорідного кольору по всій довжині плода. Мати виражений банановий смак і аромат. 
Товар не повинен містити ГМО.

Тара фасування – картонні або дерев’яні  ящики.


Якість запропонованого товару відповідно до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів». Учасник повинен надати посвідчення якості або декларацію виробника, або документ (експертний висновок, довідка та ін.), що засвідчує якість.

Умови пакування та маркування продуктів повинні відповідати вимогам законів України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів», «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».  Упаковка,  без ознак талості та механічних пошкоджень, повинна відповідати ДСТУ та ТУ, містити етикетку із зазначенням дати виготовлення, пакування, терміну придатності та умов зберігання, а також наявність генно-модифікованих організмів, позначення, що ідентифікує партію, до якої належить такий харчовий продукт. Упаковка товару повинна забезпечувати захист і зберігання товару від пошкодження під час транспортування від місця завантаження до місця поставки (відвантаження). 
Технічні характеристики предмету закупівлі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку та відповідати вимогам Законів України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР (із змінами), «Про дитяче харчування» від 14.09.2006 № 142-V (із змінами), постанови КМУ «Про затвердження  норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку» від 24.03.2021 №305; Наказу Міністерства охорони здоров’я України від 25.09.2020 №2205 «Про затвердження Санітарного регламенту для закладів середньої освіти»; Наказу Міністерства охорони здоров’я України від 24.03.2016 №234 «Про затвердження Санітарного регламенту для дошкільних навчальних закладів»; Санітарних правил для підприємств громадського харчування (СанПин 42-123-5777-91), ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі.

Вимоги до постачання продуктів харчування:

            Відповідно до ст. 44 Закону України «Про основні принципи та вимоги безпечності та якості харчових продуктів» суб’єкти господарювання повинні дотримуватися гігієнічних вимог до транспортних засобів.
            Водії (експедитори), зайняті перевезенням харчових продуктів, повинні мати санітарну книжку з результатами медичного огляду та санітарний одяг.

            Роботи з харчовими продуктами повинні проводитися у санітарному одязі.
            Водій (експедитор) повинен суворо дотримуватися правил особистої гігієни та правил транспортування харчових продуктів.

            Умови транспортування (температура, вологість тощо) повинні відповідати вимогам нормативно-технічної документації на кожний вид харчових продуктів.

            Транспорт для перевезення харчових продуктів по мірі необхідності, але не рідше ніж 1 раз на 10 днів, повинен проходити обробку.

             Швидкопсувні продукти перевозять в охолоджуваному транспорті, або з ізотермічним кузовом з температурою, що не перевищує +2 ... +6 ° С. Тривалість перевезення не більше 2 годин. Для перевезення продуктів використовують металеву, пластмасову або дерев'яну тару.

