
Додаток № 2
до тендерної документації
ТЕХНІЧНІ, ЯКІСНІ ТА КІЛЬКІСНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ
Код ДК 021:2015: 15110000-2 «М’ясо» 
(м’ясо яловичини охолоджене – код ДК 021:2015:15111100-0 «Яловичина»; 
туші свинини охолоджене – код ДК 021:2015:15113000-3 «Свинина»; 
тушки курей охолоджені – код ДК 021:2015:15112130-6 «Курятина»)
ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ
Замовник самостійно визначає необхідні технічні характеристики предмета закупівлі з огляду на специфіку предмета закупівлі, керуючись принципами здійснення закупівель та з дотриманням законодавства.
Фактом подання тендерної пропозиції учасник підтверджує відповідність своєї пропозиції технічним, якісним, кількісним, функціональним характеристикам до предмета закупівлі, у тому числі технічній специфікації (у разі потреби — планам, кресленням, малюнкам чи опису предмета закупівлі) та іншим вимогам до предмета закупівлі, що містяться в тендерній документації та цьому додатку, а також підтверджує можливість поставки товару відповідно до вимог, визначених згідно з умовами тендерної документації.
	Найменування товару, кількість
	Технічні та якісні характеристики

	М’ясо яловичини охолоджене
100 кг
	М’ясо яловичини охолоджене, без заморожування, без вакуумної упаковки. Якість продукції повинна відповідати ДСТУ 4589:2006. М’ясна м’якоть великими шматками, без кісток; м’якуш отриманий від спинної, тазостегнової, лопаткової частин туш, поверхня м’яса рівна, не завітрена, без ослизнювання, повністю зачищена від сухожиль і грубих поверхневих плівок, краї зарівнені, без бахромок, без наявності залишків крові. Не допускається - наявність хрящів, кісточок та м’ясних обрізків.
Глибина надрізів м'язової тканини не більша ніж 10 мм. Поверхня чиста, не завітрена, без слизі та стороннього запаху. Запах характерний для доброякісного м’яса. Колір – насичений червоний без вкраплень зеленуватого чи темного кольору. Вага шматка від 2 кг. Термічний стан – м'ясо охолоджене, з температурою в товщині м’якоті від 0˚С до +4˚С. Термін реалізації – не більше 48 годин, при температурі зберігання від +4 до +6 С. Пакування – м’ясо запаковане без вакууму в полімерні плівкові матеріали або пакети із полімерних плівкових матеріалів; лотки із полімерних матеріалів для м’ясних продуктів, обгорнуті в термозсідальну плівку, згідно з чинними нормативними документами або інші матеріали, що дозволені у сфері охорони здоров’я для контакту з харчовими продуктами. Пакування не більше 10 кг. Кожна одиниця пакування повинна бути закрита будь-яким способом: термозварюванням, липкою стрічкою, гумовими обхватками тощо, та складена в чисту, суху, без стороннього запаху багатообігову транспортну тару. Маркування – кожна одиниця пакування повинна бути промаркована за допомогою ярлика (етикетки) або іншим способом, що забезпечує чіткість його читання із зазначенням: назви продукту; назви та повної адреси і телефону виробника, адреси потужностей виробництва; маси нетто, гр. або кг; інформаційних даних про харчову та енергетичну цінність продукту; кінцевої дати споживання, або дати виробництва та строку придатності; часу виготовлення год., хв.; умов зберігання; позначення відповідного нормативного документу (ДСТУ), назва місця походження. М’ясо повинно бути вітчизняного виробника.

	Туші свинини охолоджене
220 кг
	М‘ясо свинини охолоджене, без заморожування, без вакуумної упаковки. Якість продукції повинна відповідати ДСТУ 4590:2006. Пісна м’якоть великими шматками, без згустків крові, без забруднень, з видаленою сполучною тканиною, знята з відповідної частини напівтуші (лопатка, корейка, тазостегнова частина). Вага шматка від 2 кг. Поверхня м’яса рівна, не завітрена, без ослизнювання, зачищена від сухожиль і грубих поверхневих плівок, краї зарівнені, без бахромок.  Колір – від світло-рожевого до світло–червоного. Запах – характерний для доброякісного м’яса, без стороннього запаху. Консистенція – ніжна, м’яка. Термічний стан – м'ясо охолоджене, з температурою товщині м’якоті від 0 до +4˚С. Термін реалізації – не більше 48 годин, при температурі зберігання від +4 до +6 С. Пакування – м’ясо запаковане без вакууму в полімерні плівкові матеріали або пакети із полімерних плівкових матеріалів; лотки із полімерних матеріалів для м’ясних продуктів, обгорнуті в термозсідальну плівку, згідно з чинними нормативними документами або інші матеріали, що дозволені у сфері охорони здоров’я для контакту з харчовими продуктами. Кожна одиниця пакування повинна бути закрита будь-яким способом: термозварюванням, липкою стрічкою, гумовими обхватками тощо, та складена в чисту, суху, без стороннього запаху багатообігову транспортну тару. Маркування – кожна одиниця пакування повинна бути промаркована за допомогою ярлика (етикетки) або іншим способом, що забезпечує чіткість його читання із зазначенням: назви продукту; назви та повної адреси і телефону виробника, адреси потужностей виробництва; маси нетто, гр. або кг; інформаційних даних про харчову та енергетичну цінність продукту; кінцевої дати споживання, або дати виробництва та строку придатності; часу виготовлення год., хв.; умов зберігання; позначення відповідного нормативного документу (ДСТУ), назва місця походження. Мясо повинно бути вітчизняного виробника.

	Тушки курей охолоджені - 300 кг
	Тушки курей охолоджені - тушки птиці повинні бути охолодженні, без заморожування, без вакуумної упаковки. Оцінка якості – згідно з нормативними документами та ДСТУ та/або ТУУ. Тушки курей потрошені, без голів, вітчизняного виробництва. Зовнішній вигляд - тушка чиста, ціла, без значного деформування, без пошкоджень та поламаних кісток, що стирчать, поверхня злегка волога, але не липка, не завітрена, без слизу, з чистим характерним для м’яса курки запахом. Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо. На тушках курей не повинно бути внутрішнього жиру, нирок, легень, серця, печінки та шиї. Тушки повинні бути цілими, без рідини та пошкоджень. Не допускається наявність залишків крові, пір’я та колодочок. Колір - світлий, властивий м’ясу свійської птиці, без крововиливів. Не допускаються вміст рідини (гелю) для збільшення маси. Кури повинні бути вирощеної у господарстві і на адміністративній території України, вільних від хвороб птиць. М’ясо повинно бути одержано від забою 

	
	здорової птиці. Одна тушка повинна важить не менше ніж 1,8 кг. Термін реалізації – не більше 48 годин, при температурі зберігання від 0 до +4 С. Продукцію пакують без вакууму в полімерні, плівкові матеріали, що дозволені центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров'я для контакту з харчовими продуктами. Фасовка до 10 кг. Кожне пакування повинне мати маркування. Маркування – кожна одиниця пакування повинна бути промаркована за допомогою ярлика (етикетки) або іншим способом, що забезпечує чіткість його читання із зазначенням: назви продукту; назви та повної адреси і телефону виробника, адреси потужностей виробництва; маси нетто, гр. або кг; інформаційних даних про харчову та енергетичну цінність продукту; кінцевої дати споживання, або дати виробництва та строку придатності; часу виготовлення год., хв.; умов зберігання; позначення відповідного нормативного документу (ДСТУ), назва місця походження. Мясо повинно бути вітчизняного виробника. Товар повинен мати залишковий термін придатності не менше 90% до загального терміну зберігання.


Для підтвердження якості товару, учасник надає письмову гарантію, що разом з кожною партією товару буде надана супровідна первина документація (товарно-транспортна накладна або видаткова накладна (накладна), копія посвідчення про якість та/або копія декларації виробника, або інші документи, що підтверджує походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів, санітарно-гігієнічним вимогам), оформлена згідно законодавства (завірені печаткою та підписом посадової особи постачальника). Ці документи повинні бути чинними з урахуванням терміну реалізації товару. Без наявності супровідних документів щодо якості та безпеки, а також маркування, передбаченого чинним законодавством, продукція не приймається.

Учасник гарантує якість товару, що постачається Замовнику за договором про закупівлю протягом встановленого строку придатності товару, при умові дотримання Замовником умов зберігання.
Поставлений товар повинен обов’язково відповідати вимогам і показникам якості даних технічних вимог, в противному разі вся партія продукції буде повернута постачальнику та надалі буде розглядатись питання про розірвання Договору поставки.
Для підтвердження відповідності пропозиції конкурсних торгів учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим замовником, учасник повинен надати копії або оригінали наступних документів у складі своєї пропозиції за друге півріччя 2023 року: 
- декларація виробника або посвідчення про якість;
- експертний висновок, виданий відповідною акредитованою лабораторією, на відповідність продукції за предметом договору вимогам діючих нормативних документів (на наявність антибіотиків, мікотоксинів, пестицидів, радіонукліди, токсичних елементів);
- протоколи випробувань, видані відповідною акредитованою лабораторією на наявність ГМО.
Товар повинен відповідати вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», що передбачені чинним законодавством (ГОСТ, ДСТУ або ТУ), нормативно-технологічній документації, встановленим санітарно-гігієнічним нормам, нормам стандартизації і сертифікації та супроводжуватись відповідними документами, що підтверджують їх якість та придатність до використання. Маркування товару повинно відповідати вимогам Закону України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів» і статті 39 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».
Вимоги до транспортування і зберігання: у відповідності до вимог Правил перевезення вантажів автомобільним транспортом в Україні транспортування даного виду продукту має проводитися в спеціально облаштованому транспортному засобі, тобто автотранспорті з холодильним обладнанням. Кузови машин всередині мають відповідати санітарним вимогам. Учасник надає гарантійний лист щодо дотримання температурного режиму при поставці товару з переліком автомобілів ізотермічних чи рефрижераторів. У довідці також повинні бути зазначені марка, модель та державний номер цих автотранспортних засобів. В разі якщо Учасник використовує автомобілі для перевезення продукції, які йому не належать надати копію договору про надання транспортних послуг (або договору оренди транспорту), в якому зазначений перелік автомобілів ізотермічних чи рефрижераторів, які будуть використані Учасником для перевезення продукції, яка є предметом закупівлі (надати копії оригіналів свідоцтва про реєстрацію транспортних засобів). 

Водій, в тому числі вантажники, експедитори, комірники та інші особи, які супроводжують продукти в дорозі і виконують навантажувально-розвантажувальні роботи, повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов'язкових медичних оглядів та мають бути забезпечені санітарним одягом (рукавички, халат), засобами захисту (захисна маска / щиток). Надати копії особових медичних книжок даного персоналу, в книжках повинно бути зазначено, що даний персонал працює у учасника або у перевізника (водії), з відміткою про допуск до роботи.

Постачальник самостійно проводить розвантажувальні роботи.
Доставка товарів транспортом постачальника, завантажувально-розвантажувальні роботи до комори Замовника - за рахунок постачальника.
Тара, упаковка, маркування: поставка предмету закупівлі здійснюється в упаковці, згідно з чинними нормативними документами та вимогами. Вона повинна бути придатна для його транспортування і забезпечувати, за умови належного поводження з вантажем, захищеність товару під час транспортування і збереження. 

Предмет закупівлі повинен бути вітчизняного виробника. Учасник має надати у складі своєї пропозиції копію талону маркування. Виконання даної вимоги Учасник підтверджує гарантійним листом.
Термін придатності предмету закупівлі: на момент поставки має становити не менше 90% від загального терміну зберігання, надати гарантійний лист від Постачальника щодо зобов’язання виконання цієї вимоги у разі укладення договору. 
Строки постачання: до 31.12.2024 року. 
Термін поставки: поставка предмету закупівлі здійснюється Учасником на протязі одного дня з моменту отримання заявки від Замовника.
Поставка товару повинна здійснюватися щоденно дрібними партіями (за узгодженим графіком) в робочі дні та години відповідно до поданих заявок Замовника протягом строку постачання, встановленого цією тендерною документацією, за адресою Замовника з дотриманням термінів його реалізації. Замовник за один день подає учаснику заявку для постачання наступної партії товару у зручній для учасника формі (усно по телефону, письмово через електронну пошту, месенджерами тощо). Учасник повинен визначити особу, уповноважену на прийняття заявок від Замовника (інформація про неї та її номер телефону має міститися у складі тендерної пропозиції). Заявка включає інформацію про обсяг поставки партії товару по кожному найменуванню.
Місце поставки: 12101,Житомирська обл.,смт.Хорошів,вул..Лісовий масив,1
Якість та безпечність: предмет закупівлі за органолептичними, фізико-хімічними та мікробіологічними показниками повинен відповідати вимогам діючих на території України державним стандартам. Предмет закупівлі не повинен містити ГМО.
Забороняється завозити недоброякісний товар!

У разі виявлення у момент прийняття партії товару неякісного товару (товар не буде відповідати своїм якісним характеристикам) неналежний зовнішній вигляд, пошкоджена або забруднена упаковка тощо, учасник закупівлі зобов’язаний протягом 1 дня замінити неякісний товар на товар належної якості своїми силами і за свій рахунок. У складі тендерної пропозиції учасник надає гарантійний лист про безумовне виконання цієї вимоги. У такому разі прийняття товару та підписання накладної замовником здійснюються після заміни товару учасником.
У разі не постачання товару (не своєчасне постачання товару, не заміни товару при поверненні його Замовником) Замовником складається акт (скарга) невиконання умов договору Постачальником і повідомляється про це Постачальника. При невиконанні Постачальником умов договору в кількості трьох разів Замовником в односторонньому порядку здійснюється розірвання договору. 
За якість та безпечність продукції Учасник відповідає до кінця її використання. Замовник залишає за собою право у будь-який час відбирати зразки поставленої продукції для проведення досліджень на відповідність наданим документам щодо якості та безпеки товару, що постачається учасником. Замовник вправі здійснити відбір проб продукції та направити їх для контролю показників якості та безпеки до акредитованої лабораторії, при цьому оплата послуг лабораторії покладається на учасника-переможця торгів. Учасник оплачує послуги лабораторії. Учасник у складі тендерної пропозиції надає свою згоду на здійснення відбору проб для контролю показників якості та безпеки товару, що ним постачатиметься, а також гарантійний лист, за яким зобов’язується здійснювати оплату послуг акредитованої лабораторії щодо контролю показників якості та безпеки товару, що ним постачатиметься.
В разі встановлення невідповідності продукції Учасника, замовник може достроково розірвати договір про закупівлю, застосувавши при цьому до учасника штрафні санкції. 

Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити, з урахуванням ціни на товар, податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, витрат на транспортування, страхування, навантаження, розвантаження, сплату митних тарифів усіх інших витрат та згідно з вимогами чинного законодавства щодо формування ціни на відповідний товар.
Якщо будь-який із документів не може бути наданий з причин його втрати чинності або зміни форми, назви тощо, учасник надає інший рівнозначний документ або письмове пояснення.
* якщо учасник не надає в тендерній пропозиції відповідний документ, він повинен надати лист - пояснення з цього приводу.
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