Додаток 2
до тендерної документації
ІНФОРМАЦІЯ ПРО ТЕХНІЧНІ, ЯКІСНІ ТА ІНШІ ХАРАКТЕРИСТИКИ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ 

Філе пангасіуса
код ДК 021:2015 – 15220000-6 - Риба, рибне філе та інше м’ясо риби морожені
          Предмет закупівлі Філе пангасіуса, код ДК 021:2015 – 15220000-6 - Риба, рибне філе та інше м’ясо риби морожені, повинен відповідати діючому в Україні законодавству, в тому числі вимогам відповідних ДСТУ 4379:2005 та підтверджуватися висновком санітарно-епідеміологічної експертизи (завірені належним чином копії надаються на кожну окрему партію товару при доставці), умовам договору.

Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, відповідати вимогам Законів України «Про безпечність та якість харчових продуктів» від 23.12.1997р. №771/97-ВР (зі змінами), Законів України «Про дитяче харчування» від 14.09.2006 р. №142-16, спільних наказів МОН України та МОЗ України від 17.04.2006р. №298/227 «Про затвердження Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних закладах», «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах» від15.08.2006р №620/563, «Про забезпечення санітарного та епідеміологічного благополуччя населення» від 24.02.1994 р. №4004-ХІІ, наказу Міністерства охорони здоров’я України від 29.12.2012 № 1140 «Про затвердження Державних санітарних норм та правил «Медичні вимоги до якості та безпечності харчових продуктів та продовольчої сировини», спільних наказів МОН України та МОЗ України від 17.04.2006 р. № 298/227. 

     Учасник, що здійснює діяльність з виробництва, реалізації та/або обігу харчових продуктів, зобов’язаний впровадити систему управління безпечністю харчової продукції за принципами системи НАССР (ХАССП). Такий обов’язок покладено безпосередньо на операторів ринку відповідно до Законів № 771/97-ВР «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та № 2042-VIII «Про державний контроль за дотриманням законодавства про харчові продукти, корми, побічні продукти тваринного походження, здоров’я та благополуччя тварин», Наказ Міністерства аграрної політики та продовольства України № 590 від 01.10.2012 «Про затвердження Вимог щодо розробки, впровадження та застосування постійно діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР)». Учасник в складі своєї пропозиції повинен документально підтвердити той факт, що він здійснює свою діяльність відповідно до системи НАССР.

     Кожна партія товару повинна відповідати заявці Замовника, та мати супроводжувальні документи, що підтверджують якість товару (товарно-транспортна накладна та документи про лабораторний контроль якості) із зазначенням строку придатності, умов зберігання та температурного режиму. Товар повинен відвантажуватися в індивідуальному  упакуванні. Тара та упаковка товару повинні бути  чистими, сухими, без стороннього запаху й порушення цілісності, відповідати діючому санітарно-епідеміологічному законодавству, містити термін та умови придатності харчових продуктів.

      Постачання Товарів здійснюється спеціальним автотранспортом, призначеним для перевезення харчових продуктів ,який має бути обладнаний спеціальним ізотермічним кузовом. Водій (експедитор) обов'язково повинен мати копію особистої медичної книжки з відміткою про проходження ним  обов’язкового профілактичного медичного огляду.

      Учасник у складі пропозиції надає довідку про дезобробку транспорту та договір з установою, що здійснює дезобробку. В разі виконання дезінфекційних робіт власними силами, надати документи на правові підстави проведення дезінфекції автотранспорту Учасника.

      Учасник повинен забезпечити поставку товару не рідше 1 разу на тиждень в робочий час.

 Транспортування та розвантаження товару проводиться силами та засобами Постачальника.

     Учасник надає достовірну інформацію у вигляді довідки довільної форми, що підтверджує якість товару та відповідність технічним умовам та вимогам або копії інших документів (сертифікат, декларація або інше) за наявності.

     Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 90% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару.

     У разі виявлення неякісного товару, або товар не відповідає умовам договору, Постачальник зобов’язаний замінити неякісний товар протягом однієї доби з моменту виявлення неякісного товару, без додаткової оплати з боку Замовника.

     Учасник визначає ціни на товари, які він пропонує поставити, з урахуванням податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, витрат на транспортування, усіх інших витрат пов’язаних з заключенням та виконанням договору.

     Товар, що постачається за цим договором, повинен бути упакований в оригінальну упаковку виробника з нанесенням маркування згідно ДСТУ, ГОСТ або технічних умов виробника, якщо таке передбачено згідно технічних умов.

            Постачальник за свій рахунок здійснює транспортування Товару, завантаження та розвантаження.

Опис технічних та якісних характеристик товару

	№
	Найменування
	Технічна характеристика
	Од. виміру
	Кількість

	1
	Філе пангасіуса
	Філе без шкіри свіжозаморожене, середніх та великих розмірів, поверхня риби чиста, натурального окрасу, притаманному даному виду риби, м’ясо біле та ніжне, щільне без механічних пошкоджень, без признаків захворювань, риба без сторонніх запахів. Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», вказаному ДСТУ 4379:2005 На кожній упаковці повинна бути наклейка, етикетка з чинною нормативною документацією. Маркування містить: назву, вид, ґатунок, склад продукту, харчові добавки, якщо користуються в виробництві, назву країни, масу, дату, умови зберігання, кінцеву дату споживання, штрих-код продукції, місцезнаходження підприємства
	кг 
	1000


