ДОДАТОК № 2
до тендерної документації 


ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ І ЯКІСНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ
Код за ДК 021-2015 (CPV) 55520000-1 - Кейтерингові послуги: 
Послуги з організації шкільного харчування у Рава-Руському закладі загальної середньої освіти І-ІІІ ступенів №3 Рава-Руської міської ради Львівського району Львівської області
(згідно ДК 021:2015 код 55523100-3 - Послуги з організації шкільного харчування)
	Перелік категорій
	Кількість дітей
	Кількість днів
	Кількість діто/днів

	Харчування – 1 раз на день

	1
	Учні 1-11 кл. 
•	Діти з інвалідністю 
•	Діти сироти та позбавленні батьківського піклування 
•	Діти із малозабезпечених сімей
•	Діти з особливими освітніми потребами
•	Діти, що мають статус потерпілих від Чорнобильської катастрофи
•	Діти з числа внутрішньо переміщених осіб чи діти, які мають статус дитини, яка постраждала внаслідок воєнних дій і збройних конфліктів
•	Діти загиблих (померлих) ветеранів війни
•	Діти загиблих (померлих) Захисників і Захисниць України
•	Дитина, батько якої загинув під час ліквідації пожежі на Грибовицькому сміттєзвалищі;
•	Діти учасників бойових дій в період правового режиму воєнного часу, діти батьки яких виконує військовий обов’язок в період правового режиму воєнного часу.
•	Діти учасників бойових дій ООС(АТО), включно з тими, чиї батьки мають лише довідку завірену військовим комісаром.
•	Діти вимушених переселенців із зони ООС(АТО))
	39
	144
	5616

	
	Разом:
	39
	144
	5616


Вимоги щодо організації харчування дітей у навчальному закладі.
1. Харчування здобувачів освіти/дітей повинно повністю відповідати фізіологічній потребі дитячого організму у поживних речовинах та енергії відповідно до статево-вікових особливостей, а також вимогам санітарного законодавства та нормам харчування, встановленим постановою Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. № 305. 
2. Виготовлення готових страв здійснюється у виробничих приміщеннях Учасника з використанням відповідного технологічного обладнання у відповідності до технологічних карток.
[bookmark: _GoBack]3. Послуга повинна надаватись кваліфікованими кадрами, з обов’язковим проходженням ними медичних оглядів відповідно до норм чинного законодавства України.
4. При приготуванні страв використовується лише якісні продукти, що відповідають вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 року № 771/97-ВР. Продукти, які використовуються під час приготування їжі, повинні мати всі необхідні відповідно до законодавства документи, що підтверджують їх якість та безпечність, та відповідати гігієнічним вимогам до харчових продуктів.
5. Учасник має врахувати та суворо дотримуватися графіку харчування здобувачів освіти/дітей визначеного керівником закладу освіти.
6. Кількість учнів може змінюватись відповідно до фактичного відвідування.
[bookmark: _heading=h.1fob9te]7. Продукти, які використовуються під час приготування їжі, повинні мати всі необхідні відповідно до законодавства документи, що підтверджують їх якість та безпечність, та відповідати гігієнічним вимогам до харчових продуктів.
8. Учасник забезпечує суворе дотримання правил приймання продуктів, які використовуються під час надання послуг, а також умов і строків зберігання і реалізації продуктів, що швидко псуються. Продукти харчування, які використовуються під час надання послуг повинні мати, зокрема, упаковку (тару), кожна партія пронумерована, тобто на упаковці (тарі) повинна бути зазначена дата виготовлення, термін зберігання та термін реалізації, назва виробника. Учасник забезпечує належне санітарне утримання виробничих приміщень, обладнання та інвентарю.
9. Під час надання послуг Учасник забезпечує безперешкодний доступ на харчоблок працівникам Замовника, здійснюючи контроль і нагляд, для проведення перевірки відповідності зберігання, транспортування, реалізації і використання харчових продуктів та/або готових страв та виробів.
10. Обов’язковий контроль за якістю сировини та готових продуктів. Обов’язкове проведення щоденного бракеражу страв за участю працівників закладу у відповідності з діючим положенням про бракераж на підприємствах громадського харчування. Ведення журналу бракеражу сирої продукції та іншої затвердженої документації. 
11. Кількість здобувачів освіти/дітей на харчування узгоджується керівником закладу освіти кожного дня.
12. Забезпечити належний санітарно-гігієнічний стан їдалень, та не використовувати приміщення для їдалень в інших цілях, забезпечити в необхідній кількості сучасними дезінфікуючими засобами та створити запас миючих та сучасних дезінфікуючих засобів згідно з вимогами чинного законодавства.
13. На вимогу закладу освіти Учасник повинен надати документи про якість та безпечність на усі продукти харчування, які використовуються для надання послуг





























*Орієнтовне  перспективне меню для харчування школярів пільгових категорій:
[image: ]
[image: ]
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[image: ]
*Наведене меню є орієнтовним і може бути змінене (доповнене) для покращення якості та калорійності харчування продуктами, дозволеними для  харчування учнів ( молоко, сезонні овочі та фрукти та інші органічні продукти).
Учасники процедури закупівлі також повинні надати в складі пропозиції: Перспективне меню із зазначенням складу продуктів, вмісту кілокалорій, погоджене з територіальним органом Держпродспоживслужби, або іншим органом, який має відповідні повноваження щодо погодження меню для харчування дітей, щодо кожної категорії дітей. Виконавець зобов’язаний дотримуватися Перспективного меню.
Продукти харчування мають постачатися з терміном придатності не менше 80% від загального терміну збереження.
За відсутності будь-якого продукту, для збереження харчової та біологічної цінності, належить провести заміну, керуючись переліком блюд, включених в збірник рецептур блюд для харчування школярів. Дозволяється заміна гарнірів з круп, напоїв, борошняних виробів рівноцінними продуктами за біологічною цінністю та вартістю блюд.
Приготування страв виконавцем повинно здійснюватись на очищеній воді.
Учасник (виконавець) несе відповідальність за якість та безпеку готової продукції, яка видається до споживання згідно норм чинного законодавства України.
З умовами технічної специфікації ознайомлені, з вимогами погоджуємось
"___" ________________ 20___ року                       ________________________________
[Підпис] [прізвище, ініціали, посада уповноваженої особи учасника]
М.П. (у разі наявності печатки)
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№ розкладки

           4-тиждень

вихід, г

525-630                                      

енерг.ці

н

18-21                     

білки

17-21     

жири 

73-88 

вуглеводи

вихід, г

600-720                                      

енерг.цін

21-25                     

білки

21-25     

жири 

81-98 

вуглеводи

Назви страв 

енерго-  

цінність,г

Білки,г Жири,г Вуглеводи,г 

енерго-  

цінність,г

Білки,г Жири,г

Вуглеводи,

г 

№1.23 к 100 80,96 2,69 5,11 6,87 100 80,96 2,69 5,11 6,87

№3.03 к 60/11 234,54 16,07 17,25 3,56 60/11 234,54 16,07 17,25 3,56

295зб-10.05к

120/30 179,06 4,73 3,16 32,52 150/30 212,76 4,73 3,16 32,52

№11.03 к

150 68,7 0,55 0 16,99 200 91,6 0,73 0 22,65

100 52,4 0,4 0,4 11,8 100 52,4 0,4 0,4 11,8

350 615,66 24,44 25,92 71,74 400 672,26 24,62 25,92 77,4

№1.39 к 75/6,5 76,31 2,73 4,2 7,66 75/6,5 76,31 2,73 4,2 7,66

№4.03 к 190 367,05 17,93 19,38 30,2 220 439,35 17,93 19,38 30,2

№11.05 к 150 110,53 4,61 3,91 14,9 200 147,37 6,14 5,21 19,86

100 50 0,9 0,2 11 100 50 0,9 0,2 11

515 603,89 26,17 27,69 63,76 595 713,03 27,7 28,99 68,72

№1.44 к 110 101,43 3,07 4,04 14,11 110 101,43 3,07 4,04 14,11

№8.26 к  120/3 60,48 2,4 0,23 12 150/3 75,6 3 0,28 15

№6.06 70 150,36 13,88 4,33 13,71 100 214,8 13,88 4,38 13,71

15 54 3,45 4,35 0 15 54 3,45 4,35 0

№11.03 к

150 78,18 0,55 0 19,49 200 104,24 0,73 0 25,98

30 56,1 2,4 2,4 11,1 50 93,5 4 4 18,5

100 52,4 0,4 0,4 11,8 100 52,4 0,4 0,4 11,8

475 552,95 26,15 15,75 82,21 575 695,97 28,53 17,45 99,1

№5.04 к 260 416,44 18,19 20,89 39,41 290 468,74 18,19 20,89 39,41

30//3 56,1 2,4 2,4 11,1 50/3 93,5 4 4 18,5

349зб-11.03к

150 28,43 0 0 7,49 200 37,9 0 0 9,8

125 68,79 1,58 5 4,26 125 68,79 1,58 5 4,26

100 52,4 0,4 0,4 11,8 100 52,4 0,4 0,4 11,8

635 622,16 22,57 28,69 74,06 715 721,33 24,17 30,29 83,77

№1.20 к 100 65,93 2,04 3,74 7,08 100 65,93 2,04 3,74 7,08

№8.13к

120 113,81 2,4 3,22 18,76 150 134,33 2,7 3,22 18,76

№3.02 к.

Срамбл 100 157,09 11,01 9,91 5,98 100 157,09 11,01 9,91 5,98

200 84 1 0 29 200 84 1 0 29

30 56,1 2,4 2,4 11,1 50 93,5 4 4 18,5

75 95 1,5 0,2 21,8 75 95 1,5 0,2 21,8

625 571,93 20,35 19,47 93,72 675 629,85 22,25 21,07 101,12

Банани свіжі

Хліб цільнозерновий з маслом

Салат з бур,зелен гор з олі,сир твердим

Ліниві голубці з курятиною

Стіки рибні 

Куліш з курячим м"ясом

Апельсини

                                             Всього

Каша пшенична з маслом 

Сир твердий

Узвар із сухофруктів

Хліб житньо пшеничний

Яблука



Какао з молоком

Картопляне пюре з вер.маслом

Сік

Салат Вінігрет

Драчена (омлет) з твердим сиром

Чай чорний

Йогурт

                                             Всього

Яблука



                                             Всього

енергетична цінність для дітей 11р. І старші

Салат з кап,зел гор,нас сон з олією

Яблука

Паста(мак вир) з соусом Кетчуп

Узвар з суміші сухофруктів

Хліб цільнозерновий 

енергетична цінність для дітей 6- 11р. 

                                             Всього

Вівторок

Середа

Четвер

П’ятниця

Салат з капусти ,моркви,зел горошком
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№ 

розкладки

           1-тиждень

вихід, г

525-630                                      

енерг.цін

18-21                     

білки

17-21     

жири 

73-88 

вуглеводи

вихід, г

600-720                                      

енерг.цін

21-25                     

білки

21-25     

жири 

81-98 

вуглеводи

Назви страв 

енерго-  

цінність,г

Білки,г Жири,г Вуглеводи,г 

енерго-  

цінність,г

Білки,г Жири,г Вуглеводи,г 

№1.05 к 100 209,06 15,74 15,73 0,94 100 209,06 15,74 15,73 0,94

№08.25к 120/80 213,18 6,35 5,88 31,59 150/80 243 6,35 5,88 31,59

349зб-11.03к

150 28,24 0 0 7,44 200 37,65 0 0 9,92

30//3 75,93 2,4 2,4 11,1 50//3 126,55 4 4 18,5

100 95 0,4 0,2 21,8 100 95 0,4 0,2 21,8

350 621,41 24,89 24,21 72,87 400 711,26 26,49 25,81 82,75

№1.36к 100 69,25 1,55 3,19 9,23 100 69,25 1,55 3,19 9,23

№4.08к 70 252,22 16,1 16,3 10,13 100 300,2 16,1 16,3 10,13

№165.зб 120/4,5 121,18 4,58 7,57 9,24 150/4,5 126,18 4,58 7,57 9,24

349зб-11,03к

150 78,18 0,02 0 19,49 200 78,18 0,02 0 19,5

30 56,1 2,4 2,4 11,1 50 93,5 4 4 18,5

100 52,4 0,4 0,4 11,8 100 52,4 0,4 0,4 11,8

450 629,33 25,05 29,86 70,99 550 719,71 26,65 31,46 78,4

№08.14к 120 104,34 3,38 5,61 11,28 120 104,34 3,38 5,61 11,28

№6.06 70 150,36 13,88 4,33 13,71 100 214,8 13,88 4,38 13,71

№08.13к 120 113,81 2,7 3,22 18,76 150 134,33 2,7 3,22 18,76

30 56,1 2,4 2,4 11,1 50 93,5 4 4 18,5

№11.05к 150 110,53 4,61 3,91 17,9 150 110,53 4,61 3,91 17,9

100 52,4 0,4 0,4 11,8 100 52,4 0,4 0,4 11,8

 

590 587,54 27,37 19,87 84,55 670 709,9 28,97 21,52 91,95

№ 27 кл. 115 73,7 3,8 4 7,1 115 73,7 3,8 4 7,1

№44кл-10,05к.

90 300,1 18,6 20,3 13,7 120 350,1 18,6 20,3 13,7

№8.01 к  120 138,5 4 3,9 24 150 166 4 3,9 30

№11.03к 150 70,6 0,6 0 17,5 150 70,6 0,6 0 17,5

100 52,4 0,4 0,4 11,8 100 52,4 0,4 0,4 11,8

575 635,3 27,4 28,6 74,1 635 712,8 27,4 28,6 80,1

№1,09к 105 67,7 1,6 4,8 5,5 105 67,7 1,6 4,8 5,5

№7.10 100/10 211,3 13,6 10,2 16,2 100/10 211,3 13,6 10,2 16,2

№8.07 к 220 210,7 9,3 7,1 26,8 220 210,7 9,3 7,1 26,8

200 84 0,8 0 20,6 200 84 0,8 0 20,6

100 50 0,9 0,2 11 100 50 0,9 0,2 11

625 623,7 26,2 22,3 80,1 625 623,7 26,2 22,3 80,1

Овочі припущені з соусом Бешамел

Апельсини

Салат з моркви та сиром

                                           

  Всього



Сік

П’ятниця

Четвер

Запіканка сирна з ябл.і морк.см.

Лобіо з квасолею

Яблука свіжі

Салат з кваш/св огірків,св кап.з ол.

Каша гречана 

Нагетси курячі з  соусом"Кетчуп"

Узвар з суміші

                                           

  Всього

Салат з яйцем, твердим сиром 

               Понеділок                           

Картопляне пюре з вер маслом

Хліб цільнозерновий

Какао з молоком

Яблука свіжі

Стіки рибні 

Макарон з сиром



Узвар з суміші сухофруктів

Хліб житьній

Яблука свіжі

Курячий шніцель

Вівторок

Чай чорний

Хліб цільнозерновий з маслом

                                           

  Всього

Банани

Салат з буряка з ароматною олією

                                           

  Всього

енергетична цінність для дітей 11р. І старші енергетична цінність для дітей 6- 11р. 

Середа

Булгур з тушковими овочами
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№ 

розкладки

       2- тиждень

Вихід, г

525-630                                      

енерг.цін

18-21                     

білки

17-21     

жири 

73-88 

вуглеводи

вихід, 

г

600-720                                      

енерг.цін

21-25                     

білки

21-25     

жири 

81-98 

вуглеводи

Назви страв 

енерго-  

цінність,г

Білки,г Жири,г Вуглеводи,г 

енерго-  

цінність,г

Білки,г Жири,г Вуглеводи,г 

№1.24 к

Салат з кап. Мор.яйця з смет 100

180,84 13,76 12,31 4,39

100

180,84 13,76 12,31 4,39

№7.23

Вегетаріанський закритий пиріг 110

207,34 8,77 9,52 20,71

110

207,34 8,77 9,52 20,71

№11.03 к

Узвар з суміші сухофруктів 150

78,18 0,55 0 19,49 200 104,24 0,55 0 25,98

Хліб цільнозерновий з маслом 30//3

56,1 2,4 2,4 11,1 50//3 93,5 4 4 18,5

100

52,4 0,4 0,4 11,8

100

52,4 0,4 0,4 11,8

Йогурт 125

68,7 1,58 5 4,26

125

68,7 1,58 5 4,26

585

643,56 27,46 29,63 71,75 510 638,32 27,48 26,23 81,38

№1.39к

Салат з бур,сиру тв з олією 90

96,15 3,49 5,96 7,9

90

96,15 3,49 5,96 7,9

№4.12 к 

50/1

169,9 12,76 13,96 0,57 70/1 236,2 12,76 12,96 0,57

№8,16 к

145

206,63 3,67 6,27 33,54 145 206,63 3,67 6,27 33,54

349зб-11.03к

150

28,24 0 0 7,44 200 37,65 0 0 9,92

30

56,1 2,4 2,4 11,1 50 93,5 4 4 18,5

Апельсини свіжі 100

50 0,9 0,2 11

100

50 0,9 0,2 11

515

607,02 23,22 28,79 71,55 585 720,13 24,82 29,39 81,43

№4.01 к

80 68,03 1,95 3,83 7,48 80 68,03 1,95 3,83 7,48

№295-10.10к

120/2,5 71,94 1,21 3,17 9,22 150/2,583,14 1,21 3,17 9,22

№7,20 к 

Вареники ліниві з мол.соусом 120/40 284,64 20,12 13,1 20,92 120/40 284,64 20,12 13,1 20,92

№11.03 к 

150 55,44 0,55 0 13,5 200 73,92 0,73 0 18

100 95 0,2 1,5 21,8 100 95 0,2 1,5 21,8

330 575,05 24,03 21,6 72,92 380 604,73 24,21 21,6 77,42

№1.13-10.02к

100/4

75,47 0,92 3,56 11,01 100/4 75,47 0,92 3,56 11,01

№6.07 к 

60

91,9 11,82 3,96 2,34 90 117,7 11,82 3,96 2,34

№08.23к 

150

174,86 4,51 3,61 30,31 180 208,16 4,51 3,61 30,31

Сік 200

84 0,8 0 20,6 200 84 0,8 0 20,6

№7.05 к

140/5

203,08 12,13 9,21 18,66 140/5 203,08 12,13 9,21 18,66

410

629,31 30,18 20,34 82,92 470 688,41 30,18 20,34 82,92

№1.20 к

Салат з капус,морк,зел гор з смет.80

38,06 1,79 1,28 5,62 80 38,06 1,79 1,28 5,62

№4.16 к

Печеня по домашньому з куркою 195

331,44 15,79 19,08 24,75 220 392,74 15,79 19,08 24,75

30//3

56,1 2,4 2,4 11,1 50/3 126,55 4 4 18,5

№11.05 к 

200

147,37 6,15 5,21 19,9 200 147,37 6,15 5,21 19,9

100 52,4 0,4 0,4 11,8 100 52,4 0,4 0,4 11,8

575 625,37 26,53 28,37 73,17 600 757,12 28,13 29,97 80,57



енергетична цінність для дітей 6- 11р.  енергетична цінність для дітей 11р. І старші

Яблука свіжі

Макарони з олією ароматною

Четвер

Какао з молоком

П’ятниця

Салат з морк, яблук та соус Вінігр

Хліб цільнозерновий з маслом

Котлети рибні 

Яблуко запечене з сиром

Кус-Кус з овочами

                                           

  Всього

Вівторок

                                           

  Всього

                                           

  Всього



Узвар з суміші сухофруктів

Банани

                                             Всього

Яблука свіжі

Курка тушк в гірчному соусі

Паелья овочева

Чай чорний

Хліб житній

Середа

Капуста тушкована з овочами

                                           

  Всього


image3.emf
№ розкладки

        3-тиждень

Вихід, г

525-630                                      

енерг.цін

18-21                     

білки

17-21     

жири 

73-88 

вуглеводи Вихід, г

600-720                                      

енерг.цін

21-25                     

білки

21-25     

жири 

81-98 

вуглеводи

Назви страв 

енерго-  

цінність,г

Білки,г Жири,г Вуглеводи,г 

енерго-  

цінність,г

Білки,г Жири,г Вуглеводи,г 

№1.44к-1.24к

100 91,14 2,18 5,37 10,18 100 91,14 2,18 5,37 10,18

№7.08 к

120/50 217,58 5,32 5,65 13,27 150/50 251,28 5,32 5,65 13,27

№3.02 к 

50/15 190,21 13,44 13,13 4,52 50 190,21 13,44 13,13 4,52

№11.03 к

150 78,18 0,55 0 19,49 200 104,24 0,73 0 25,98

100 52,4 0,4 0,4 11,8 100 52,4 0,4 0,4 11,8

520 629,51 21,89 24,55 59,26 450 689,27 22,07 24,55 65,75

№1.31-10.01 к

96/4 57,72 1,3 2,99 7,19 96/4 57,72 1,3 2,99 7,19

№4.17 к 105 228,66 13,85 17 5,4 135 300,96 13,85 17 5,4

№8.26 к  120/3 60,48 2,4 0,23 12 150/3 75,6 3 0,28 15

30 56,1 2,4 2,4 11,1 50 93,5 4 4 18,5

№11.05 200 147,37 6,14 5,21 19,9 200 147,37 6,14 5,21 19,9

Апельсини свіжі 100 50 0,9 0,2 11 100 50 0,9 0,2 11

435 600,33 26,99 28,03 66,59 485 725,15 29,19 29,68 76,99

№5кл 86/14 87,13 3,1 3,18 15,77 86/14 87,13 3,1 3,18 15,77

№6.03 к 80 105,47 10,82 5,76 2,86 110 131,27 10,82 5,76 2,86

№08.12 к 120 151,4 2,2 7,5 18,8 150 189,3 2,7 9,4 23,5

30/15 56,1 2,4 2,4 11,1 50 93,5 4 4 18,5

№11.03 150 78,18 0,55 0 19,49 200 104,24 0,73 0 25,98

100 95 1,5 0,2 21,8 100 95 1,5 0,2 21,8

495 573,28 20,57 19,04 89,82 610 700,44 22,85 22,54 108,41

№1.09 к 125 210,39 5,33 18,52 8,9 125 210,39 5,33 18,52 8,9

№7.14 к  175/5,5 290,74 10,53 11,55 35,52 175/5,5 290,74 10,53 11,55 35,52

200 84 1 0 29 200 84 1 0 29

100 45 0,4 0,4 10,4 100 45 0,4 0,4 10,4

425 630,13 17,26 30,47 83,82 425 630,13 17,26 30,47 83,82

№4.01 к 138 259,67 14,72 19,21 8,05 160 305,97 14,72 19,21 8,05

№08.06 к 120//12 254,43 10,02 30,1 32,63 120//12 254,43 10,02 30,1 32,63

349зб-11.03к

150 28,43 0 0 7,49 200 37,9 0 0 9,8

30 56,1 2,4 2,4 11,1 50 93,5 4 4 18,5

100 45 0,4 0,4 10,4 100 45 0,4 0,4 10,4

418 643,63 27,54 52,11 69,67 510 736,8 29,14 53,71 79,38

Узвар

Хліб цільнозерновий 

Какао з молоком

                                             Всього

енергетична цінність для дітей 11р. І старші

Каша пшенична з маслом 

Риба тушкована з овочами

Вівторок

Середа

Салат з кап,ябл і запр салатна

Салат з буряка з сухарів і сметани

                                             Всього

Яблука

                                             Всього

Яблука

Сік

Хліб цільнозерновий 

Запік рис з к/м сир,з сир тверд

Четвер

П’ятниця

Салат з кап св/кв,морк,горіх з ол.

Чай чорний



Капуста туш з овоч і куряч м"ясом

Горохове пюре із сирними слайсами

                                             Всього

С-т Україн-с-т з кап.морк з ол.

                                             Всього

Макарон запечений з соусом Бешамель з сиром

Омлет Скрамбл з тверд.сиром

Узвар з суміші сухофруктів

Яблука свіжі

енергетична цінність для дітей 6- 11р. 

Чахохбілі з куркою 

Відварена картоп з вер маслом

Хліб житньо пшен.з тв.сиром

Банани свіжі


