Додаток 1
До Оголошення спрощеної закупівлі
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі
ДК 021:2015: 03220000-9 - Овочі, фрукти та горіхи (Буряк, капуста, морква, цибуля, апельсини, лимони, яблука)
1. Кількісні та якісні показники предмета закупівлі: 
	№
	Назва товару
	Характеристика товару
	Кількість, кг

	1
	Буряк столовий
	Буряк столовий свіжий. Якість повинна відповідати відповідним вимогам стандартів. Зовнішній вигляд – коренеплоди свіжі, цілі, здорові, чисті, форма та колір відповідають ботанічному сорту, без стороннього запаху та смаку. Клубні соковиті, темно-червоних відтінків. Буряк вирощений в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Колір - темно-червоний різних відтінків залежно від особливостей ботанічного сорту.Якість, тара, упаковка повинні відповідати вимогам стандартів.
Буряк столовий має бути очищеним від землі сухим способом. Зовнішній вигляд – клубні цілі, чисті, здорові, сухі, непророслі, не зів’ялі. ДСТУ 7033:2009 «Буряк столовий свіжий. Вага одного коренеплоду не менше 180 грам.
Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо, без наповнювання будь-якими хімічними речовинами. Товар з необхідним маркуванням (дата і час виготовлення). 
Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 90% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару. Поставка товару -  1-2 рази на тиждень згідно заявки. Товар повинен відповідати ДСТУ, мати відповідні сертифікати, документи про якість (копію сертифікату відповідності, та/або копію посвідчення про якість, та/або копію декларації виробника, та/або копію експертного висновку або протоколу контрольних випробувань запропонованої продукції згідно предмета закупівлі, виданих спеціальною акредитованою лабораторією). Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО).
	300

	2
	Капуста
	Плоди зрілі без ознак гнилі. Не допускається пошкодження шкідниками, хворобами або механічні пошкодження, в’ялість і побуріння поверхні. Колір відповідно до сорту. Запах та смак притаманний свіжим овочам, без стороннього запаху та присмаку. Вітчизняного виробника. 
Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо, без наповнювання будь-якими хімічними речовинами. Товар з необхідним маркуванням (дата і час виготовлення). Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 90% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару. Поставка товару -  1-2 рази на тиждень згідно заявки. Товар повинен відповідати ДСТУ, мати відповідні сертифікати, документи про якість (копію сертифікату відповідності, та/або копію посвідчення про якість, та/або копію декларації виробника, та/або копію експертного висновку або протоколу контрольних випробувань запропонованої продукції згідно предмета закупівлі, виданих спеціальною акредитованою лабораторією). Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО).
	300

	3
	Цибуля
	Цибуля ріпчата свіжа. Якість повинна відповідати відповідним вимогам стандартів. Зовнішній вигляд – відбірні цибулини, визрілі, цілі, свіжі, сухі, за формою і забарвленням властиві ботанічному сорту, з добре висушеними верхніми лусочками і висушеною шийкою від 2 до 5 см включно, не пошкоджені сільськогосподарськими шкідниками і хворобами; без механічних пошкоджень. Смак і запах властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. Розмір цибулин за найбільшим поперечним діаметром для овальних форм та для решти форм, не менше 5,0 см. Внутрішня будова: м’якуш соковитий. Якість, тара, упаковка повинні відповідати вимогам стандартів.
Цибуля ріпчаста має бути не пошкодженою, високоякісною (гнила і зіпсована не допускається), чистою, не підмороженою, достатньо сухою, без порожнього та твердого денця, без комах-шкідників та слідів від їхніх пошкоджень, без надлишкової поверхневої вологості та без стороннього запаху і/або присмаку. ДСТУ 3234-95 «Цибуля ріпчаста свіжа.
Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо, без наповнювання будь-якими хімічними речовинами. Товар з необхідним маркуванням (дата і час виготовлення). Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 90% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару. Поставка товару -  1-2 рази на тиждень згідно заявки. Товар повинен відповідати ДСТУ, мати відповідні сертифікати, документи про якість (копію сертифікату відповідності, та/або копію посвідчення про якість, та/або копію декларації виробника, та/або копію експертного висновку або протоколу контрольних випробувань запропонованої продукції згідно предмета закупівлі, виданих спеціальною акредитованою лабораторією). Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО).
	250

	4
	Морква
	Морква свіжа. Якість повинна відповідати відповідним вимогам стандартів. Зовнішній вигляд – коренеплоди свіжі, цілі, здорові, чисті, сухі, колір - відповідає ботанічному сорту. За формою циліндрична або округла, або конічна. Морква має бути без дефектів. Очищена від землі сухим способом. Зовні коренеплоди мають бути гладенькими, свіжими на вигляд, правильної форми, не побитими, без тріщин та не підмороженими. Зеленуваті та фіолетові головки коренеплодів не допускаються. Вага одного коренеплода не менше 180 грам. ДСТУ 7035:2009 «Морква свіжа».
Морква вирощена в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками, без зайвої зовнішньої вологості, типових для даного сорту форми і забарвлення, без бадилля, але без ознак загнивання у ділянці зрізу. Допускаються коренеплоди з незначними відхиленнями за формою. Запах і смак властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. За кольором оранжево-червона або жовта. Якість, тара, упаковка повинні відповідати вимогам стандартів.
Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо, без наповнювання будь-якими хімічними речовинами. Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 90% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару. Поставка товару -  1-2 рази на тиждень згідно заявки. Товар повинен відповідати ДСТУ, мати відповідні сертифікати, документи про якість (копію сертифікату відповідності, та/або копію посвідчення про якість, та/або копію декларації виробника, та/або копію експертного висновку або протоколу контрольних випробувань запропонованої продукції згідно предмета закупівлі, виданих спеціальною акредитованою лабораторією). Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО).
	250

	9
	Апельсини
	Апельсини мають бути свіжими, чистими, не в`ялими, достатньо зрілими, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Без вмісту хімічних речовин. Без ГМО.
	170

	
	Лимони
	М`якоть  плодів соковита. Вирощені в природних умовах без перевищеного вмісту хімічних речовин. Плоди свіжі, цілі, тверді, чисті, без плям, здорові, не зів`ялі, без гнилі, стиглі, без пошкоджень хворобами і шкідниками, без зайвої вологи, типовою для даного сорту форми і забарвлення. Вміст нітратів мг/кг, не більше норм визначених ДСТУ.
Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо, без наповнювання будь-якими хімічними речовинами. Товар з необхідним маркуванням (дата і час виготовлення). Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 90% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару. Поставка товару -  1-2 рази на тиждень згідно заявки. Товар повинен відповідати ДСТУ, мати відповідні сертифікати, документи про якість (копію сертифікату відповідності, та/або копію посвідчення про якість, та/або копію декларації виробника, та/або копію експертного висновку або протоколу контрольних випробувань запропонованої продукції згідно предмета закупівлі, виданих спеціальною акредитованою лабораторією). Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО).
	30

	10
	Яблука
	Плоди зрілі без ознак гнилі. Не допускається пошкодження шкідниками, хворобами або механічні пошкодження, в’ялість і побуріння поверхні. Колір відповідно до сорту Запах та смак притаманний свіжим фруктам, без стороннього запаху та присмаку. Якість повинна відповідати нормам ГОСТ, ДСТУ та інших документів, що діють на території України. Вітчизняного  виробника. Фасування в ящики.
Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо, без наповнювання будь-якими хімічними речовинами. Товар з необхідним маркуванням (дата і час виготовлення). Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 90% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару. Поставка товару -  1-2 рази на тиждень згідно заявки. Товар повинен відповідати ДСТУ, мати відповідні сертифікати, документи про якість (копію сертифікату відповідності, та/або копію посвідчення про якість, та/або копію декларації виробника, та/або копію експертного висновку або протоколу контрольних випробувань запропонованої продукції згідно предмета закупівлі, виданих спеціальною акредитованою лабораторією). Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО).
	1 200




Товар має постачатися (передаватись) дрібними партіями транспортом учасника переможця (транспортом учасника-переможця з дотримування санітарно-гігієнічних умов зберігання та перевезення товару) за заявками (заявка  в  письмовій формі) на адресу Замовника. Учасник  додатково надає в складі тендерної пропозиції гарантійний лист щодо забезпечення поставки товару строку (терміну ) поставки (передачі) товарів у 2022 році, передбаченого Замовником при закупівлі, згідно наданих заявок Замовником, а також зазначити можливість поставки дрібними партіями. 
Протягом дії договору про закупівлю, укладеного за результатами тендерних торгів, товар (предмет закупівлі) з врахуванням відсутності належних складських приміщень в Замовника має зберігатися за рахунок Учасника та доставлятися Замовнику за його адресою, транспортом і за рахунок Учасника згідно із заявкою і у кількостях, визначених Замовником.
3. Строк поставки – з дати укладання договору до 31 грудня 2022 р. 

Запропоновані учасником характеристики та вимоги мають бути не гірші, ніж вказані в зазначеній вище інформації про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі.


















