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ІНФОРМАЦІЯ ПРО НЕОБХІДНІ ТЕХНІЧНІ,  ЯКІСНІ  ТА КІЛЬКІСНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ  ПРЕДМЕТА  ЗАКУПІВЛІ

код ДК 021: 2015 - 15330000-0   « Оброблені фрукти та овочі » 
ЗАГАЛЬНІ ВИМОГИ:
1. Строки постачання: до 31.12.2024  року, один  раз  на  тиждень (згідно заявок замовника).
2. Продукція, що вказана в  документації, має постачатися дрібними партіями у кількості та асортименті згідно з заявками уповноважених осіб Замовника.
         3. Постачання товару здійснюється за адресою с. Плужне вул. Соборна ,2   Шепетівський район Хмельницька область.  
          4.Продукція харчової промисловості повинна постачатися спеціальним транспортом постачальника  з дотриманням санітарних вимог, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування. Транспортування здійснюється з дотримання вимог наказу  Міністерства транспорту України від 14.10.1997 № 363 «Про затвердження Правил перевезень вантажів автомобільним транспортом в Україні». Водій транспорту, а також особи, що супроводжують продукти у дорозі і виконують вантажно-розвантажувальні роботи , повинні мати при собі особову медичну книжку з результатами проходження медичного огляду та забезпечені санітарним одягом ( халатом, рукавицями). Транспорт Постачальника  має проходити санітарну обробку. Для підтвердження такої вимоги Учасник у складі пропозиції повинен надати документ який це підтверджує ( договір, акт, рахунок, чек та інше) дата документу не пізніше 2023 року. Під  час постачання продукції Замовник  має право вимагати підтвердження  виконання цих вимог.  
          5. Для підтвердження відповідності  пропозиції Учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим Замовником, Учасник повинен надати наступні документи: -  гарантійний лист Учасника, яким підтверджуються можливість поставки предмету закупівлі цих торгів у кількості, зі строками придатності та в терміни поставки, визначені Замовником по цих торгах., , а також вказати походження товару, (наприклад : Курага –країна походження Туречина, Україна) У гарантійному листі повинно міститися посилання на ідентифікатор закупівлі по даній процедурі;
   -  на виконання вимог статті 25 Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів" Учасник - виробник повинен надати у складі тендерної пропозиції копію експлуатаційного дозволу на здійснення діяльності. Учасники, які провадять діяльність, що не вимагає отримання експлуатаційного дозволу, зобов’язані надати у складі тендерної пропозиції підтвердження реєстрації потужностей, які використовуються на будь-якій стадії виробництва та/або обігу харчових продуктів з посиланням на особистий реєстраційний номер у Державному реєстрі потужностей операторів ринку. Оператори  ринку повинні бути здатні встановити інших операторів ринку, які постачають їм харчові продукти та інші об’єкти санітарних заходів за принципом « крок в перед» та забезпечити доступність такої інформації компетентним органам за запитом.
  -  копії документу\документів, що підтверджують впровадження, застосування  на підприємстві Учасника процедур, заснованих на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках стосовно предмета закупівлі (наприклад, сертифікат  НАССР чи інший документ який це підтверджує)
         6. Разом з кожною партією товару повинна надаватися супровідна первинна документація (видаткова накладна, сертифікат відповідності чи якісне посвідчення, чи інший документ, що підтверджує їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів, санітарно-гігієнічним вимогам). Такий документ повинен бути діючим з урахуванням терміну реалізації товару.
         7. Всі поставленні товари повинні відповідати вимогам Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР,  нормативно-технологічній документації, встановленим санітарно-гігієнічним нормам, нормам стандартизації і сертифікації та супроводжуватись відповідними документами, що підтверджують їх якість та придатність до використання.
        8. Товар, що буде постачатись за договором, не повинен мати дефектів товарного вигляду, повинен бути упакований Учасником таким чином, щоб виключати псування або нищення його на період поставки, мати термін придатності на момент поставки не менше 80% від терміну, визначеного виробником для даного виду товару та за умови його збереження відповідно до встановлених норм і правил зберігання.
        9.  Якщо поставлений товар не буде відповідати своїм якісним характеристикам, постачальник повинен замінити товар своїми силами і за свій рахунок протягом 24 годин. 
        10.  Вимоги до маркування продукції : ярлик на державній мові із зазначенням назви виробника , дати виготовлення, строки та умови зберігання, вміст продукту та інші показники в залежності від виду товару.
        11. Замовник  залишає за собою право здійснювати контроль за дотриманням санітарних норм постачання  продуктів харчування  та їх якістю, в тому числі при підозрі на неякісну продукцію, проводити  аналіз отриманих продуктів у сертифікованих лабораторіях МОЗУ за рахунок Постачальника.
        12. Лист згоду із технічними, якісними, кількісними та іншими вимогами до предмета закупівлі встановленими у Додатку №2 до тендерної документації.
	№
з/п
	Найменування
предмета закупівлі,кількість
	Вимоги до товару

	1
	 Огірки
 квашені ,
260 кг
	Вага (об’єм) упаковки – до 10 кг; Споживча тара – пластикове відро; Оцінка якості - відповідно ДСТУ 8509:2015. Доброякісні солоні огірки приємного солоновато-кислого смаку, з присмаком доданих прянощів, без стороннього запаху. На дотик міцні, незморщенні; м'якоть щільна, повністю просочена розсолом; при розкушуванні хрумтять. Колір огірків зеленувато-оливковий. Розсіл прозорий або злегка помутнілий, приємного аромату і солоновато-кислого смаку. Товар повинен бути безпечним, придатним до споживання, без ГМО. Не повинен містити харчові добавки, ароматизатори, допоміжні матеріали для переробки та матеріали, що контактують з харчовими продуктами, які не зареєстровані в Україні.

	2
	Капуста квашена ,
300 кг
	Капуста квашена, шаткована. Повинна мати білий колір, хрустку консистенцію, кислуватий смак, без сторонніх запахів та смаків. Розмір шаткування середній або дрібний. Товар повинен бути безпечним, придатним до споживання, без ГМО. Не повинен містити харчові добавки, ароматизатори, допоміжні матеріали для переробки та матеріали, що контактують з харчовими продуктами, які не зареєстровані в Україні. Фасування: п/е відро до 10кг.Оцінка якості - відповідно ДСТУ 8642:2016. 

	3
	Помідори квашені,
300 кг
	Товар повинен бути безпечним, придатним до споживання, без ГМО. Не повинен містити харчові добавки, ароматизатори, допоміжні матеріали для переробки та матеріали, що контактують з харчовими продуктами, які не зареєстровані в Україні. Вага (об’єм) упаковки до 10 кг; Споживча тара – пластикове відро; Оцінка якості - відповідно ДСТУ 8002:2015 Томати солені. 

	4
	Горошок зелений заморо-жений,
50 кг
	Вид  заморозки – суха. Зовнішній  вигляд -  горошок  одного  сорту, молочної  стадії  зрілості, зерна  горошку чисті, цілі, не биті, без   пошкоджень  шкідниками    та    механічних  пошкоджень. Колір: зелений  або  світло зелений, однорідний. Смак  і запах в  розмороженому  стані -  ніжний, не крохмалистий, відповідає молодому  зеленому  горошку, без  сторонніх  присмаків  та  запахів. Консистенція - в замороженому  стані – тверда; в  розмороженому  – близька  до  консистенції свіжого горошку, горошини  зберегли   свою  форму.  Фасований.

	5
	Кукурудза цукрова заморожена,
50 кг
	Вид  заморозки – суха. Зовнішній  вигляд - зерна  одного  сорту, молочної  стадії  зрілості, зерна  кукурудзи чисті, цілі,і, без   пошкоджень  шкідниками    та    механічних  пошкоджень. Колір: жовтий  або  світло жовтий, однорідний. Смак  і запах в  розмороженому  стані -  ніжний, не крохмалистий, відповідає молододій кукурудзі , без  сторонніх  присмаків  та  запахів. Консистенція - в замороженому  стані – тверда; в  розмороженому  – близька  до  консистенції свіжої кукурудзи, зерна  зберегли   свою  форму. Фасований.

	6
	Заморожені ягоди, суміш для компотів,
100 кг
	Суміш складається із різних ягід: наприклад : малина, ожина, вишні, черешні, сливи, смородина, можливий інший склад ягід.  Ягоди в складі суміші формою відповідають даному сорту, з добре вираженим забарвленням, з незначним  пошкоджень шкірки та ягоди. Пакування відповідно до даного товару. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, Без ГМО, що має бути зазначено на упаковці. Фасування до 5 кг в упаковці.

	7
	Томатна паста, 30 кг
	Товар повинен відповідати ДСТУ 5081:2008  або еквівалент; Томатна паста, повинен бути виготовлений зі стиглих томатів шляхом їх розроблення, підігріву, протирання та уварювання з сіллю або без неї . Зовнішній вигляд та консистенція – однорідна концентрована маса, без темних включень, залишків шкірки, насіння та інших грубих частинок плодів. Колір – червоний, яскраво виражений, рівномірний по всій масі. Смак та запах – властиві концентрованій томатній масі, без гіркоти та інших сторонніх присмаку та запаху . 

	8
	Повидло фруктове,
130 кг
	Повидло без консервантів та ароматизаторів, країна походження Україна виготовлене з яблук, груш, слив, абрикосів  інших фруктів і ягід чи їх сумішей. Повидло має густу протерту масу, консистенція густа, мазка, смак та запах добре виражені. Запакована в спеціальну тару з обов’язковим маркуванням: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства - виробника, вага нетто, склад продукту, дата виготовлення, дані про харчову та енергетичну цінність, термін придатності та умови зберігання, відповідність товару, вимогам діючого санітарного законодавства України, без вмісту ГМО.

	9
	 Курага,
110 кг
	Плоди мають бути без кісточок крупноплідних сортів абрикоса  у вигляді маси одного виду, сипучі, без утворення грудок, без плодоніжок. Смак солодкий або солодко-кислий. Колір яскраво жовто-оранжевий. Сторонні присмаки і запахи не допускаються. Плоди однакові за розміром, з чистою поверхнею, без слідів плісняви, загнивання, запарювання, без механічних пошкоджень та плям. Виготовлено відповідно до стандартів і/або нормативно-правових актів встановлених чинним законодавством України і/або країни-виробника. Без ГМО.

	10
	 Шипшина ,
20 кг
	Плоди шипшини сушені цілі, сухі (висушені природнім шляхом), не пересушені. Колір – червоний або темно-червоний, з кісточками. Без шкідників, механічних пошкоджень (теплового пошкодження) та сторонніх домішок. Смак і запах:  властивий плодам шипшини без стороннього смаку і запаху. Поставляється у споживчій тарі. Без ГМО.

	11
	Насіння соняшника( лущене),25 кг
	Насіння соняшникове, сухе, лущене,  з чистою поверхнею, без слідів плісняви. Виготовлено відповідно до стандартів і/або нормативно-правових актів встановлених чинним законодавством України і/або країни-виробника. Без ГМО. Фасоване в пакетики . На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання

	12
	Родзинки,125 кг
	Плоди однакові за розміром, з чистою поверхнею, без слідів плісняви, загнивання, запарювання, без механічних пошкоджень та плям. Виготовлено відповідно до стандартів і/або нормативно-правових актів встановлених чинним законодавством України і/або країни-виробника. Без ГМО.

	13
	Сухофpукти суміш (яблука, груші, слива),
110 кг
	 Вагові. Сухофрукти врожаю 2022 року. Повинні бути сухі, без стороннього запаху, плісняви, без наявності сторонніх шкідників, колір відповідний до даного виду фруктів. Оцінка якості - ГОСТ 28501-90, ГОСТ 28502-90. 

	14
	Горох колотий,
300 кг
	Жовтий, зелений,  різних відтінків  (відпоідає І типу — Продовольчому, 1-му підтипу за ДСТУ 4523-2006), фасований в пакети до 1 кг

	15
	Сочевиця,
100 кг
	Боби червоного кольору різних відтінків, стандартного для сорту розміру, правильної форми, з гладкою поверхнею , чисті, здорові, без пошкоджень комахами шкідниками. Фасована в пакети до 1 кг.

	16
	Квасоля біла,100 кг
	Квасоля продовольча відповідно до ДСТУ 8672:2016
Боби середнього розміру, білого кольору, правильної форми, з гладкою поверхнею , чисті, здорові, без пошкоджень комахами шкідниками.

	17
	Фініки ,
 50кг
	Плоди з кісточкою ,   одного виду. Смак солодкий, без додавання цукру. Колір від  жовтого до коричневого. Сторонні присмаки і запахи не допускаються. Плоди однакові за розміром, з чистою поверхнею, без слідів плісняви, загнивання, запарювання, без механічних пошкоджень та плям. Виготовлено відповідно до стандартів і/або нормативно-правових актів встановлених чинним законодавством України і/або країни-виробника. Фасовані.




