Додаток 3 до тендерної документації

ІНФОРМАЦІЯ ПРО ТЕХНІЧНІ, ЯКІСНІ ТА КІЛЬКІСНІ

 ХАРАКТЕРИСТИКИ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ
 (Технічна специфікація)
Усі посилання на конкретні марку чи виробника або на конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного суб’єкта господарювання, чи на торгові марки, патенти, типи або конкретне місце походження чи спосіб виробництва — читати як вираз «або еквівалент».
1. Кількість:
Учасник у складі пропозиції пропонує продукцію урожаю 2023-2024 року.
	№

з/п
	Найменування предмета закупівлі
	Одиниці виміру
	Кількість 

	1
	Буряк
	кг.
	940

	2
	Морква
	кг.
	1500

	3
	Цибуля
	кг.
	630

	4
	Капуста
	кг.
	1580

	5
	Огірки свіжі ранні
	кг.
	20

	6
	Помідори свіжі ранні
	кг.
	20

	7
	Перець солодкий
	кг.
	8

	8
	Квасоля
	кг.
	72

	9
	Кріп зелений
	кг.
	3

	10
	Петрушка зелена
	кг.
	3

	11
	Цибуля зелена
	кг.
	3

	12
	Банани
	кг.
	1100

	13
	Апельсини
	кг.
	400

	14
	Мандарини
	кг.
	100

	15
	Лимони
	кг.
	10

	16
	Яблука
	кг.
	1800

	17
	Груші
	кг.
	100

	18
	Ядра горіхів волоських
	кг.
	2


2. Технічні характеристики та вимоги:

Овочі:  вирощені в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, мають типові для ботанічного сорту форму та колір. Цілі, чисті, здорові, без зайвої зовнішньої вологості, незів’ялі, непророслі, очищені від землі, без механічних пошкоджень та пошкоджень шкідниками. Колір відповідного виду, без плямистості. Смак, запах без сторонніх домішок. Зрілі, із щільною шкіркою, без ознак гнилизни та плісніви. Фасування: мішки, сітки.
 Фрукти:  вирощені в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, мають типові для ботанічного сорту форму та колір. Цілі, чисті, здорові, без зайвої зовнішньої вологості, незів’ялі, без механічних пошкоджень та пошкоджень шкідниками. Колір відповідного виду, без плямистості. Смак, запах без сторонніх домішок. Зрілі, із щільною шкіркою, без ознак гнилизни та плісніви. Фасування: ящик, коробка. 
Зелень (кріп зелений, петрушка зелена, цибуля зелена): зелень повинна бути молодою, свіжою, без квіток та крупних стеблин, без гнилі, не пожовкла, не пошкоджена, не прим’ята, без землі, високої якості.
Горіхи: плоди цілі, цілком розвинуті, очищені. Розмір горіха по найбільшому поперечному діаметру не менше 20 мм. Запах і смак - притаманний горіху волоському, без  сторонніх запахів та присмаку.
Умови пакування та маркування продуктів повинні відповідати вимогам законів України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів», «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», ДСТУ чи ТУ згідно якого зроблений продукт. На маркуванні повинно бути чітко зазначено алерген (у разі його наявності); наявність генно-модифікованих організмів; позначення, що ідентифікує партію, до якої належить такий харчовий продукт.
Упаковка товару (картонні або пластикові ящики та їх складові (перегородки, прокладки тощо) повинна відповідати діючим державним стандартам  і правилам, забезпечувати захист і зберігання товару від пошкодження під час транспортування від місця завантаження до місця поставки (відвантаження). 
Технічні характеристики предмету закупівлі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку та відповідати вимогам Законів України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР (із змінами), постанови КМУ «Про затвердження  норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку» від 24.03.2021 №305; Наказу Міністерства охорони здоров’я України від 25.09.2020 №2205 «Про затвердження Санітарного регламенту для закладів середньої освіти»; Наказу Міністерства охорони здоров’я України від 24.03.2016 №234 «Про затвердження Санітарного регламенту для дошкільних навчальних закладів»; Санітарних правил для підприємств громадського харчування (СанПин 42-123-5777-91), ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі.
Учасник у складі тендерної пропозиції повинен надати інформацію та документи:

- документи (протокол випробувань або експертний висновок, тощо), видані відповідною лабораторією (випробувальним центром) щодо оцінки показників безпеки, зокрема на буряк, моркву, цибулю, капусту, огірки свіжі ранні, помідори свіжі ранні, перець солодкий, квасолю, кріп зелений, петрушку зелену, цибулю зелену, банани, апельсини, мандарини, лимони, яблука, груші, ядра горіхів волоських  – на урожай 2023 року;

- сертифікат на систему управління безпечністю харчових продуктів вимогам стандарту ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018) та на систему управління якістю вимогам стандарту ISO 9001:2015, виданих органом сертифікації, що акредитовані Національним агентством з акредитації України;

 - сертифікат екологічного управління на відповідність вимогам стандарту ISO 14001:2015, виданий органом сертифікації, що акредитовані Національним агентством з акредитації України.
3. Вимоги до постачання продуктів харчування:

Під час перевезення Товару постачальники і виробники зобов’язані дотримувати умов транспортування згідно ст.44 «Гігієнічні вимоги до транспортних засобів» Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».  

· Товар повинен транспортуватися у спеціалізованому транспорті з відповідною температурою згідно зі стандартами. 

· Транспортні засоби, задіянні для перевезення товару повинні відповідати вимогам санітарних норм та правил. Дезінфекція транспортного засобу повинна бути проведена  відповідно до ДСТУ ISO 17025.      

· Товар, що закуповується, повинен супроводжуватися товарно-транспортною накладною. Кожна транспортна партія повинна супроводжуватися «Листом контрольних перевірок температури у кузові авторефрижератора» (додаток 20 Правил перевезень вантажів автомобільним транспортом в Україні, затверджених Наказом Міністерства транспорту України № 363 від 14.10.1997 року).
· Кожна транспортна партія поинна супроводжуватись посвідчення про якість або декларацію виробника, в яких необхідно вказати: №; дата видачі; найменування потужностей виробника та його № експлуатаційного дозволу чи № реєстрації; найменування постачальника; його адреса та № експлуатаційного дозволу чи № реєстрації; найменування вантажоодержувача; найменування продукту; одиниці виміру; кількість; дата виробництва; дата випуску; умови зберігання в холодильнику (складі) – температура при необхідності вологість; термін зберігання; згідно якого нормативного документа продукт виготовлений (ДСТУ, ТУ та ін.); ґатунок, категорія, органолептична оцінка, тощо. 
· Товар, що закуповується не повинен містити генетично модифікованих організмів, штучних барвників, ароматизаторів, підсолоджувачів, підсилювачів смаку.
·  Водій автотранспорту, а також особи, що супроводжують продукти, повинні мати особисті медичні книжки. 

· Гарантія якості товару діє протягом строку, встановленого виробником товару, та вказаного на упаковці товару. Товар постачається з терміном придатності не менше ніж 80% від загального терміну зберігання на момент поставки.

· Доставка до місця призначення, навантаження та розвантаження Товару  здійснюється Вантажовідправником за його власний  рахунок та його транспортом.

· Продукція поставляється згідно заявок Замовника.

Умови відмови Замовника від постачання продукції: продукція не відповідає показникам безпечності та якості, має значні забруднення, пошкоджену упаковку, присутній сторонній запах, мають ознаки псування. 

4. Перелік навчальних закладів, в які буде здійснюватися постачання товару, що є предметом закупівлі.

Місце поставки: заклади освіти управління освіти і науки Сумської міської ради.

Постачання товару здійснюється до 31.12.2024 року відповідно до заявки Замовника з можливістю внесення коригування за потребою.
	№   з/п
	 Назва об’єкту   
	Місцезнаходження 

(адреса)
	Телефон  


	П.І.П керівника

	1
	Сумський санаторний дошкільний навчальний заклад №24 «Оленка» м.Суми, Сумської області
	м. Суми,                                         вул.Берестовська, 49а
	(0542) 789746
	Жульова Наталія Олексіївна

	2
	Комунальна установа Сумський дошкільний навчальний заклад (ясла-садок) №31 «Ягідка»,  м. Суми, Сумської області
	м. Суми,                                         вул. Білопільський шлях, 25
	(0542) 789745
	Шевченко Прасковія Олексіївна

	3
	Комунальна установа Сумський дошкільний навчальний заклад (ясла-садок) №35 «Дюймовочка»,  м. Суми, Сумської області
	м. Суми,  с. Піщане,                                      вул. Завгородівка, 2
	(0542) 789744
	Мечик Лариса Іонівна

	4
	Комунальна установа Сумський дошкільний навчальний заклад (ясла-садок) №38 «Яблунька»,  м. Суми, Сумської області
	м. Суми,                                         вул. Серпнева, 1
	(0542) 789743
	Матюхіна Наталія Григорівна

	5
	Сумський заклад загальноосвітньої середньої спеціальна школа Сумської міської ради
	м. Суми,  пр. Свободи, 28
	(0542) 789738
	Слюсаренко               Валентина Миколаївна

	6
	Сумський заклад загальноосвітньої середньої освіти І-ІІІ ступенів №3 Сумської міської ради
	м.Суми, вул. Сумської артбригади, 9
	(0542) 70-19-70
	Герман               Ірина                Іванівна

	7
	Комунальна установа Сумська загальноосвітня школа І-ІІІ ступенів №8 Сумської міської ради
	м.Суми, вул. Троїцька, 7
	(0542) 789742
	Щербань                Ніна               Миколаївна 

	8
	Сумський заклад загальноосвітньої середньої спеціальна школа Сумської міської ради
	м.Суми, с. Піщане, вул. Шкільна, 26
	(0542) 789741
	Нагорна Наталія Іванівна

	9
	Комунальна установа В.-Піщанська загальноосвітня школа І-ІІ ступенів,                     м. Суми, Сумської області
	м.Суми, с. В-Піщане, вул. Парнянська, 13
	(0542) 789740
	Вакула                    Ольга             Федорівна


1

