Додаток 2

до тендерної документації

Інформація про необхідні технічні та якісні характеристики предмета закупівлі
до предмету закупівлі
Код за ДК 021:2015 – 03220000-9 – Овочі, фрукти та горіхи 
	№ з/п
	Найменування
	ГОСТ/ДСТУ/ТУ виробника
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	Банани


	Свіжі, цілі, чисті, цілком розвинуті, з жовтим забарвленням шкірки, з незначними залишками зелені на кінцях. М’якоть щільна, шкірка легко від неї відділяється. Довжина середні. Без ГМО. Відповідність ДСТУ або ТУ У виробника
	кг
	1044

	2
	Апельсини


	Апельсини будуть свіжими, зрілими, здоровими, чистими, відповідатимуть вимогам діючого санітарного законодавства України. Стиглі. Запах і смак-властиві мандарин без стороннього запаху та смаку. Форма і колір будуть відповідати ботанічному сорту. Без ГМО. Відповідність ДСТУ або ТУ У виробника
	кг
	620

	3
	Яблука
	Плоди середнього розміру, вирощені в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, без ГМО. Плоди  свіжі, цілі, тверді, чисті, без плям, здорові, не зів'ялі, без гнилі, стиглі, соковиті, без пошкоджень хворобами і сільськогосподарськими шкідниками, типовою для даного сорту форми і забарвлення. Вміст нітратів мг/кг, не більше норм визначених ДСТУ.  Якість відповідає вимогам ДСТУ .
	кг
	1190

	4
	Буряк столовий 
	Буряк столовий свіжий має відповідати наступним характеристикам: загальним вимогам ДСТУ ; без ГМО; вітчизняного виробника; без нітратів. Буряк повинен мати відповідну форму та колір, без дефектів, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками. Коренеплоди мають бути свіжі без гнилі, без надривів шкіри, глибоких порізів, тріщин, що зачіпляють м’якоть, не допускається коренеплоди зі сторонніми запахами.  М’якуш соковитий, темно-червоний різних відтінків. Товар ваговий, сухий, чистий, середнього розміру, не в’ялий, має відповідати діючим стандартам якості.  Товар повинен бути безпечним, придатним до споживання, правильно маркованим та відповідати діючим державним стандартам. Пакування: поставляється у споживчій тарі (сітки) масою нетто до 20 кг, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність, товарний вигляд, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання.
	кг
	1225

	5
	Капуста білокачанна
	Капуста білокачанна свіжа, першого товарного ґатунку. Зовнішній вигляд: головки свіжі, чисті, цілі, здорові, щільні, цілком сформовані, непророслі, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення, без пошкоджень сільсько -господарськими шкідниками. 

Смак і запах: властиві даному ботанічному сорту, без сторонніх запахів і присмаків. Головки повинні бути зачищені до щільно прилеглих зелених або білих листків. Не допускається наявність гнилої, пошкодженої шкідниками, ураженої хворобами, в’ялої, зіпсованої, підмороженої капусти. Без ГМО. Повинна відповідати вимогам ДСТУ. 

Пакування: поставляється у споживчій тарі (сітки) масою нетто до 20 кг, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність, товарний вигляд, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання.
	кг
	1235

	6
	Морква 


	Морква свіжа має  відповідати наступним характеристикам: загальним вимогам ДСТУ; без ГМО; вітчизняного виробника; без нітратів. Морква повинна мати відповідну форму та колір, без дефектів, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками. Коренеплоди мають бути свіжі без гнилі, без надривів шкіри, глибоких порізів, тріщин, що зачіпляють м’якоть, не допускається коренеплоди  зі сторонніми запахами.  Товар ваговий, сухий, чистий, середнього розміру, не в’ялий, має відповідати діючим стандартам якості. Товар повинен бути безпечним, придатним до споживання, правильно маркованим та відповідати діючим державним стандартам. Пакування: поставляється у споживчій тарі (сітки) масою нетто до 20 кг, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність, товарний вигляд, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання.
	кг
	963

	7
	Цибуля
	Цибуля ріпчаста біла свіжа повинна бути першого товарного ґатунку, калібрована та розфасована.

Зовнішній вигляд: цибулини визрілі, здорові, чисті, сухі непророслі, властивої для ботанічного сорту форми і забарвлення, з сухими верхніми лусками і висушеною шийкою від 2 до 5 см, не пошкоджені сільськогосподарськими шкідниками і хворобами. Запах і смак притаманні цьому ботанічному сорту, без сторонніх запахів і смаку. 

Розмір цибулин за найбільшим поперечним діаметром не менше 4,0 см. Не допускаються вміст цибулини з механічними пошкодженнями, загнилих, запарених, підморожених, пошкоджених стебловою нематодом, кліщами. Цибулини якість згідно з ДСТУ. 

Пакування: поставляється у споживчій тарі (сітки) масою нетто до 20 кг, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність, товарний вигляд, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання .
	кг
	392

	8
	Лимони
	Лимони - цитрусові плоди мають бути свіжі, чисті, достатньої зрілості, не в`ялі, без механічних пошкоджень та без пошкоджень шкідниками, хворобами, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Забарвлення відповідне до кожного виду фрукта. Якість повинна відповідати нормативним документам, що діють на території України. Повинен відповідати ДСТУ та/або ТУ.

Тара та упаковка повинна відповідати вимогам встановленим до даного виду товару і захищати його від пошкоджень або псування під час перевезення (доставки). Товар повинен передаватись у заклад в неушкодженій упаковці, має забезпечуватись цілісність товару та збереженню його якості під час транспортування. 

	кг
	10

	9
	Мандарини
	Мандарини свіжі, цілі, здорові, чисті, не зів'ялі, не тріснуті, не пошкоджені шкідниками, без ознак цвілі на шкірці. На смак солодкі. Запах і смак-властиві мандарин без стороннього запаху та смаку. Форма і колір повинні відповідати ботанічному сорту. Без ГМО.

Якість згідно ДСТУ та/ або інших актуальних на час розкриття ГОСТів, ДСТУ чи державних стандартів України.
Мандарини свіжі, підготовлені до пакування, не повинні бути вологими. Тара для пакування повинна бути цілою, міцною, сухою, чистою, без стороннього запаху.


	кг
	117

	10
	Горох лущений, сушений
	Горох сушений. Тип - Продовольчий, 1-їй підтип. Зовнішній вигляд – добре висушений, половинки гороху мають бути неушкоджені.

Колір - жовтий різних відтінків (із сім’ядолями, що просвічуються крізь насіннєву оболонку). Домішки насіння інших типів, %, не більше ніж 5,0. Вимоги до запаху - властивий гороховим крупам, без сторонніх запахів, не затхлий, не пліснявий. Вимоги до смаку - властивий гороховим крупам, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. Масова частка пошкодженого насіння, %, не більше ніж 0,5. Не дозволено - січка і мучка, зараженість шкідниками. 

Пакування: Крупи розфасовані відповідно до нормативних документів у споживчу тару (пакети)  по 1 кг. З обов’язковим відображенням на етикетці маркування «без ГМО».

На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 85% до загального терміну придатності до споживання. Обов’язкова наявність посвідчення про якість.


	кг
	76

	11
	Pодзинки
	Родзинки мають бути у вигляді сушеної маси ягід з винограду одного виду, сипучі, без грудкування, ягоди без плодоніжок. Смак солодкий. Сторонні присмаки і запахи не допускаються, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Плоди однакові за розміром, з чистою поверхнею, без слідів плісняви, загнивання, без механічних пошкоджень та плчм. Упаковка ціла, герметична. Товар не повинен містити ГМО.

	кг
	51

	12
	Помідор тепличний
	Помідори свіжі, рожевого або червоного ступеню зрілості, першого товарного ґатунку. Овочі повинні бути цілими, чистими, здоровими, сухими, незів'ялими, не тріснуті, не пошкоджені. Запах і смак властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. Якість відповідно до ГОСТ, ДСТУ, ТУ та інших документів, що діють на території України. Повинні відповідати вимогам ДСТУ 3246-95. Без ГМО. Пакування згідно Заявки Замовника.

	кг
	50

	
	Помідор грунтовий
	
	
	100

	13
	Огірки
тепличні
	Огірки свіжі калібровані, першого товарного ґатунку. Повинні відповідати вимогам ДСТУ 3247-95. Огірки мають бути від світло-зеленого до темно-зеленого кольору, свіжі, зрілі, здорові, вирощені в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин (відповідно до допустимих рівнів, визначених актуальними нормативними документами України), без стороннього запаху і присмаку, без гнилі. 

	кг
	50

	
	Огірки грунтові
	
	
	

	
	
	
	
	50


             Якість та безпечність предмету закупівлі:  Запропонований предмет закупівлі  повинен відповідати вимогам Законів України «Про якість та безпеку харчових продуктів і продовольчої сировини», «Про безпечність та якість харчових продуктів», встановленим в Україні стандартам або технічним умовам, не містити ГМО, шкідливих або небезпечних добавок, синтетичних барвників,  підсилювачів смаку.

      Кожна партія предмету закупівлі має супроводжуватися документами (накладними, рахунками,  документами, які  засвідчують якість, безпеку та походження  предмету закупівлі(посвідчення про якість / декларація виробника, ветеринарна довідка (ветеринарне свідоцтво)  тощо)). 

     Приймання товару по кількості здійснюється  відповідно до товаросупровідних документів, по якості – відповідно до документу виробника, що засвідчує його якість. Приймання товару оформлюється видатковими накладними, які підписуються матеріально відповідальними особами сторін.
Умови поставки:  предмет закупівлі підлягає доставці Учасником згідно заявок Замовника партіями  за адресою Замовника з дотриманням термінів його реалізації. При перевезенні предмету закупівлі Учасник зобов’язаний дотримуватися умов транспортування відповідно до Правил перевезень вантажів автомобільним транспортом в Україні. 
Термін поставки: поставка предмету закупівлі здійснюється Учасником  на протязі трьох діб з моменту отримання заявки від Замовника. 

  Вимоги до транспортування: товар повинен поставлятися з дотриманням гігієнічних вимог в споживчій (транспортній) тарі, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність товару, його товарний вигляд, забезпечує збереження його споживчих властивостей, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання. Для транспортування предмету закупівлі повинен бути виділений спеціалізований транспорт, який повинен пройти санітарну обробку, бути чистим, в справному стані, кузов машини повинен мати гігієнічне покриття, що легко піддається мийці.

     Водій зобов’язаний  мати при собі особисту медичну книжку та спецодяг, суворо дотримуватися особистої гігієни та правил транспортування харчових продуктів. 
 Транспортні  витрати: за рахунок Учасника. 
    Тара, упаковка, маркування: поставка предмету закупівлі здійснюється в упаковці, придатній для його транспортування  і такій, що відповідає встановленим в Україні стандартам або технічним умовам, і забезпечує, за умови належного поводження з вантажем, захищеність предмету закупівлі під час транспортування і збереження. 

    Маркування харчових продуктів повинно містити обов'язкову інформацію, що  визначена  в «Технічному регламенті щодо правил маркування харчових продуктів» 

     Маркування наноситься на етикетку, ярлик, поверхню споживчої або транспортної тари способом, який забезпечує чіткість читання. 

