Додаток 2
до тендерної документації
Специфікація товару
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі — технічні вимоги до предмета закупівлі

	№
з/п
	Найменування товару
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	Філе куряче охолоджене (вищого ґатунку) -повинно бути вищого ґатунку, охолоджене, вітчизняного виробника, без шкіри , добре обезкровлене, чисте без пошкоджень, подряпин, розривів. без  ГМО.

	кг
	6767

	2
	М’ясо свинини охолоджене (вищого ґатунку) -
М`ясо повинно бути вищого ґатунку, без кісток, знежиловане, охолоджене, натуральне, без жирового шару. Поверхня м’яса має бути рожево-червоного кольору. М'ясний сік прозорий. Запах – властивий свинині, без ознак псування. Поверхня свіжого розрізу злегка волога, але не липка. Без синтетичних барвників, ароматизаторів, підсилювачів смаку, підсолоджувачів, консервантів, без  ГМО.

	кг
	950



1. Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, державними, галузевими стандартами та іншими нормативними документами, товар має відповідати умовам ДСТУ/ТУ діючим на території України. 
Товар, що постачається, повинен мати необхідні документи що підтверджують його походження, якість, відповідність стандартам (свідоцтва/сертифікати/декларації відповідності чи інші документи).
2. Термін придатності товару на момент поставки повинен становити не менше 90% від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки.
3. Доставка і розвантаження товару здійснюється транспортом, силами Учасника по заявці Замовника. Водій та особи, які супроводжують продукти в дорозі і виконують вантажно-розвантажувальні роботи, повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів та забезпечені спеціальним одягом, масками, рукавицями.
	4.Учасник забезпечує належне санітарне утримання приміщень, транспортних засобів, обладнання та інвентаря, що використовуватимуться для зберігання/перевезення товару, а також контролює дотримання працівниками правил особистої гігієни.
	5.Транспортні засоби, що використовуватимуться для перевезення товару, повинні бути призначені та обладнані для перевезення харчових продуктів. Транспортні засоби повинні бути чистими, утримуватися у належному стані, що забезпечує захист товару від забруднення, та мати таку конструкцію, що забезпечуватиме результативне чищення та/або дезінфекцію. 

Вимоги до транспортного засобу та працівників:
- забезпечувати збереження Товару під час перевезення;
- мати всі необхідні дозвільні документи, включно з документами на транспорт для перевезення Товарів, які є об’єктами санітарного нагляду;
- забезпечувати необхідний температурний режим у відповідності з технічними регламентами на Товар під час перевезення;
- відповідати санітарним нормам та правилам, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування.
Учасник зобов’язаний забезпечити прибуття транспортного засобу з Товаром в місце поставки Товару в дату і час, яка зазначена в замовленні або відповідно до строків поставки, що визначені Договором. 
Працівники, що супроводжують поставку продуктів харчування, здійснюють їх транспортування, завантаження та розвантаження, підлягають обов’язковому медичному огляду. Під час постачання Товарів вони повинні мати при собі копії, завірені належним чином:
- технічного паспорту на транспортний засіб;
- документ, що підтверджує санітарну обробку автомобіля;
- особових медичних книжок з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів та мають бути забезпечені санітарним одягом (халатом, рукавицями).
Копії вищевказаних документів, що супроводжують поставку, повинні надаватися для огляду на першу вимогу відповідальних службових осіб закладів освіти, які приймають продукти харчування.
7. Кожна партія Товару повинна супроводжуватися належно оформленими, відповідно до вимог нормативно-правових актів України, документами та які відповідають Специфікації, зокрема:  
- накладною на Товар, яка повинна містити всі необхідні (передбачені законом) реквізити;
- іншими документами або їх належно засвідченими копіями, що підтверджують їх походження, безпечність та якість (ґатунок, категорія, дата виготовлення на підприємстві, термін реалізації, умови зберігання (для продуктів, що швидко псуються, термін реалізації і час виготовлення позначаються у годинах) та повинні відповідати вимогам державних стандартів.
8. У разі поставки партії Товару без будь-якого товаросупровідного документа, наявність якого є обов’язковою відповідно до вимог чинного законодавства України, та/або наданий Учасником товаросупровідний документ оформлений з порушенням вимог чинного законодавства України (дефект форми), Замовник має право на власний розсуд або відмовитись від Товару та не приймати поставку такої партії Товару, або прийняти такий Товар, при цьому Учасник зобов’язаний надати Замовнику копії належним чином оформлених товаросупровідних документів у день поставки Товару, а оригінали таких документів  – протягом одного робочого дня з дати поставки Товару.
	9. Якщо в процесі приймання Товару виявлено невідповідність кількості, та/або якості товару, та/або порушення цілісності тари (у тому числі слідів деформації тари, намокання і/або протікання тари, ознак бою Товару всередині тари і т. п.), і/або маркування товару, Замовник має право на власний розсуд або відмовитись від Товару та не приймати поставку такої партії Товару, в якій виявлено невідповідність,  або прийняти Товар в частині, що є відповідним. У разі прийняття Товару частково Учасник зобов’язаний надати Замовнику копії відкоригованих товаросупровідних документів у відповідності до кількості прийнятого Товару у день поставки Товару, а оригінали таких документів – протягом одного робочого дня з дати поставки Товару.
10. При виникненні претензій щодо кількості чи якості товару Учасник повинен здійснити, не пізніше 24 годин з часу отримання претензій (телефонному, електронному або паперовому вигляді) від Замовника, поставку Товару відповідної кількості та/або відповідної якості.
	11.Товар повинен передаватися Замовнику в неушкодженій упаковці, яка забезпечує цілісність товару та збереження його якості під час транспортування. 
           12.Приймання товару по якості і кількості здійснюється уповноваженими представниками обох Сторін.
           13. Замовник має право зробити вибіркове лабораторне дослідження товару, який був поставлений за договором, на якість та відповідність санітарно-гігієнічним нормам.
14. Витрати Замовника на лабораторне дослідження в повному обсязі відшкодовує Учасник.
	15. У разі виявлення неякісного товару або такого, що не відповідає умовам договору, Учасник зобов’язаний замінити неякісний товар протягом однієї доби з моменту виявлення неякісного товару, без будь-якої додаткової оплати з боку Замовника.
	16. Доставка товару здійснюється окремими партіями, із 09-00 год. до 15-00 год., згідно замовлення, яке передається Учаснику будь-яким зручним для Замовника способом (поштою, електронною поштою, особисто, факсом, в телефонному режимі тощо), за адресами Замовника.  
   
3. Якісні та кількісні вимоги до предмету закупівлі:
 4.1. Фактична кількість та асортимент товарів в межах кожної партії повинні відповідати даним, вказаним у документах, що підтверджують якість та безпечність товарів, та супроводжують партію;
4.2. Кількість, асортимент товарів та їх фасування в межах кожної окремої партії визначається Замовником в залежності від фактичної потреби, та вказується у заявці на поставку;
4.3.Товар по якості та безпечності для харчових продуктів повинен відповідати встановленим державним стандартам, нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, які діють на момент проведення процедури закупівлі, а саме:
- Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997р. №771/97-ВР (зі змінами).
- Наказу МОН України та МОЗ України від 17.04.2006 року № 298/227 «Про затвердження Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних закладах».
- Наказ Міністерства аграрної політики та продовольства України № 590 від 01.10.2012 «Про затвердження Вимог щодо розробки, впровадження та застосування постійно діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР)».
- іншим нормативно-правовими актам, що регулюють суспільні відносини у цій сфері та відповідним вимогам державних стандартів. 
4.4. Приймання Товару за кількістю і якістю здійснюється представником Замовника. Оцінка якості продуктів харчування і продовольчої сировини проводяться за зовнішнім виглядом, запахом, смаком, кольором, консистенцією. 
5. Інші вимоги до предмету закупівлі
5.2. У разі, якщо при перевірці Замовника чи навчальних закладів Замовника уповноваженими представниками виконавчих органів державної влади з питань контролю, регуляторної політики та нагляду виявлено неякісний або невідповідний Товар, або виявлено недотримання санітарних норм під час постачання Товару, Учасник зобов’язаний протягом двох робочих днів з моменту виявлення недоліків за свій рахунок замінити неякісний товар на якісний, з оформленням всіх необхідних документів.
5.3. Учасник зобов’язаний компенсувати Замовнику всі збитки, понесенні останнім у зв’язку з застосуванням до нього санкцій уповноваженими контролюючими органами, якщо такі санкції є наслідком поставки Учасником неякісного та невідповідного Товару або порушення Учасником умов здійснення поставки.
6. Строк поставки товару – до 31.12.2023 року

[bookmark: _GoBack]Для підтвердження відповідності Товару вимогам даної документації Учасник у складі тендерної пропозиції надає чинні на момент подання пропозиції:
· копії сертифікатів та/або посвідчень та/або паспортів якості, тощо на кожний запропонований товар, що є предметом закупівлі;
· довідку довільної форми з інформацією про виробника товару (повне найменування, код ЄДРПОУ, місцезнаходження, контактний номер телефону) - надається у випадку, коли учасник не є виробником товару.

 Учасник за бажанням може надати також інші документи, що підтверджують якісні характеристики предмету закупівлі та його відповідність державним стандартам та технічним умовам.

Свою згоду на виконання даної вимоги Учасник підтверджує гарантійним листом.  
