ДОДАТОК  2
до тендерної документації 
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі - технічні вимоги до предмета закупівлі
ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ

Замовник самостійно визначає необхідні  технічні характеристики предмета закупівлі виходячи зі специфіки предмета закупівлі, керуючись принципами здійснення закупівель та з дотриманням законодавства.

Фактом подання тендерної пропозиції учасник підтверджує відповідність своєї пропозиції технічним, якісним, кількісним, функціональним характеристикам до предмета закупівлі, у тому числі технічній специфікації (у разі потреби – планам, кресленням, малюнкам чи опису предмета закупівлі) та іншим вимогам до предмету закупівлі, що містяться в  тендерній документації та цьому додатку, а також підтверджує можливість поставки товару, у відповідності до вимог, визначених згідно з умовами тендерної документації.
В місцях де технічна специфікація містить посилання на конкретні марку чи виробника або на конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного суб’єкта господарювання, чи на торгові марки, патенти, типи або конкретне місце походження чи спосіб виробництва, вважати вираз  "або еквівалент".
В місцях де технічна специфікація містить посилання на стандартні характеристики, технічні регламенти та умови, вимоги, умовні позначення та термінологію, пов’язані з товарами, роботами чи послугами, що закуповуються, передбачені існуючими міжнародними, європейськими стандартами, іншими спільними технічними європейськими нормами, іншими технічними еталонними системами, визнаними європейськими органами зі стандартизації або національними стандартами, нормами та правилами, біля кожного такого посилання вважати вираз «або еквівалент». Таким чином вважається, що до кожного посилання додається вираз «або еквівалент».

Обґрунтування необхідності закупівлі даного виду товару – замовник здійснює закупівлю даного виду товару, оскільки він за своїми якісними та технічними характеристиками найбільше відповідатиме вимогам та потребам замовника.
Предмет закупівлі: ДК 021:2015 – 03220000-9 Овочі, фрукти та горіхи (Свіжі овочі та фрукти).
	Найменування предмету закупівлі 
	Одиниця виміру /тара
	Кількість
	Вимоги по якості

	Буряк червоний столових сортів
	кг/сітка
	2000
	Коренеплоди цілі, свіжі, чисті, не зів’ялі, не тріснуті, без механічних пошкоджень, не пошкоджені хворобами, без зайвої зовнішньої вологи, типові для столових сортів за формою і забарвленням, без залишених черешків, Діаметр від 7,0 см до 10,0 см, довжина від 10,0 см до 12,0 см.Наявність землі на коренеплодах не має перевищувати 1,0% відносно маси. Вміст коренеплодів зів’ялих, підгнилих, з ознаками зморшкуватості, запарених, підморожених, тріснутих, з відкритою серцевиною – не допускається.

	Капуста свіжа
	кг/сітка
	2200
	Качани повинні  бути цілі, свіжі, чисті, не зів’ялі, не тріснуті, без механічних пошкоджень, не пошкоджені  хворобами та комахами, без зайвої зовнішньої вологи , зачищені до щільно облягаючи зелених або білих листів.  

	Морква 
	кг/сітка
	2000
	Коренеплоди дозрілі, свіжі, цілі, здорові, не зів’ялі, не тріснуті, типові для даного сорту форми і забарвлення без бадилля, без ознак загнивання, не одерев’янілі, не маючі форму вилки (звільнені від другорядних коренів). Довжина від 15 до 20 см, різниця між найбільшим і найменшим коренеплодом в одній упаковці:  не більше 3 см. Вага одного коренеплоду:150-200 г., різниця ваги між найбільшим і найменшим коренеплодом в одній упаковці: 50 гр.

Не допускається:

- наявність коренеплодів пошкоджених шкідниками, гризунами, личинками морквяної мухи тощо;

- наявність коренеплодів з ознаками підмерзлості, дуплистості;

- наявність в упаковці соломи, стебелів, каміння тощо. 

Коренеплоди без поверхневої вологи, крім вологи від природних випарів здорових коренеплодів.

	Цибуля
	кг/сітка
	1700
	Головки цибулі повинні бути цілі, чисті, здорові, сухі, середнього або великих  розмірів (не дрібні) Не допускається вміст сіток з ознаками  зів’ялих, підгнилих,  підморожених, тріснутих,пошкоджених овочів.

	Капуста пекінська
	кг/сітка
	500
	Качани повинні  бути цілі, свіжі, чисті, не зів’ялі, не тріснуті, без механічних пошкоджень,без чорних вкраплень від пошкоджень  хворобами та комахами, без зайвої зовнішньої вологи , зачищені до чистих листків.

	Огірки свіжі грунтові
	кг/сітка
	300
	Плоди свіжі, цілі, здорові, чисті, правильної форми, без механічних пошкоджень, з плодоніжкою чи без неї, типовою для ботанічного сорту форми і забарвлення.

Розмір: довжина від 11 до 14 см, найбільший поперечний діаметр, не більший ніж: 5,5 см

Не допускається: гнилі, запарені, підморожені, в’ялі, жовті з грубим шкірястим насінням, наявність землі, прилиплої до плодів, наявність токсичних елементів, пестицидів. Вміст нітратів не повинен перевищувати допустимий рівень, встановлений медико-біологічним вимогами та санітарними нормами якості продовольчих продуктів.

	Помідори свіжі грунтові
	кг/сітка
	300
	Плоди свіжі, цілі, чисті, здорові, щільні, неперестиглі, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення, з плодоніжкою, чи без неї, без механічних пошкоджень і сонячних опіків. Розмір плодів в діаметрі від 5 до 8 см

Допускаються у місцях призначення на плодах томатів легкі натиски від тари. 
Наявність плодів томатів з тріщинами, зелених, м’ятих, гнилих, пошкоджених шкідниками, уражених хворобами, в’ялих, перестиглих, підморожених: Не допускається
Наявність землі, прилиплої до плодів: Не допускається.

	Яблука
	кг/сітка
	1410
	Плоди цілі, чисті, без пошкоджень хворобами і сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої вологості, типового для даного сорту форми і забарвлення. Маса плоду – не менше 90 г. Допускаються незначні пошкодження шкірки. Вирощені в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Вміст нітратів мг/кг, не більше норм визначених ДСТУ. 

	Лимони
	кг/сітка
	120
	Плоди повинні бути свіжі, цілі, чисті, здорові,  не зів'ялі, технічно стиглі, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками, хворобами, морозами, без механічних пошкоджень, зайвої зовнішньої вологості, поверхня шкірки чиста від сторонніх речовин (піску, землі, залишків листя і гілочок), без побитостей та/або великих зарубцюваних тріщин, типового для  сорту форми і забарвлення.  

	Апельсини
	кг/сітка
	200
	Плоди повинні бути свіжі, цілі, чисті, здорові,  не зів'ялі, технічно стиглі, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками, хворобами, морозами, без механічних пошкоджень, зайвої зовнішньої вологості, поверхня шкірки чиста, без залишків листя і гілочок, без побитостей та/або великих зарубцюваних тріщин, типового для  сорту форми і забарвлення.  

	Мандарини
	кг/сітка
	200
	Плоди повинні бути свіжі, цілі, чисті, здорові,  не зів'ялі, технічно стиглі, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками, хворобами, морозами, без механічних пошкоджень, зайвої зовнішньої вологості, поверхня шкірки чиста, без залишків листя і гілочок, без побитостей та/або великих зарубцюваних тріщин, типового для  сорту форми і забарвлення.  

	Банани
	кг/сітка
	300
	Плоди повинні бути свіжі, цілі, чисті, здорові,  не зів'ялі, технічно стиглі, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками, хворобами, морозами, без механічних пошкоджень, зайвої зовнішньої вологості, поверхня шкірки чиста, без почорніння , ознак загнивання, побитостей та/або великих зарубцюваних тріщин, типового для  сорту форми і забарвлення.  

	Всього свіжих овочів та фруктів
	
	11230
	


Учасники процедури закупівлі повинні надати в складі тендерних пропозицій: копії документів, які підтверджують якість, безпечність та відповідність ДСТУ на кожне найменування Товару.
Товар має відповідати вимогам Закону України  «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 року № 771/97-ВР  (зі  змінами), а також підтверджуватися документами про якість товару, передбаченими законодавством України. Постачатись в непошкодженій упаковці та мати сертифікати якості або інші документи, що підтверджують якість товару, на кожну партію, оформлені відповідно до вимог законодавства України.
Для підтвердження якості товару, що є предметом закупівлі, Учасник додає:
1)Для підтвердження запровадження обов’язкових постійно діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР), учасник надає наступні документи:
а) З метою підтвердження запровадження обов’язкових постійно діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР), учасник надає документи, що підтверджують те, що учасник або особа, яка  фактично використовує(використовуватиме) потужності (об’єкт) та спеціалізований автотранспорт для обігу предмету закупівлі, зазначені в інформаційній довідці на вимогу пп. а, г, п. 1 ч. 5 даного розділу ТД та додатку №9 до ТД (далі в цьому пп. - особа), запровадив обов’язкові постійно діючі процедури, засновані на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР), а саме:

- сертифікат, виданий на імя учасника та є дійсним на момент проведення аукціону до ДСТУ ISO 22000:2007 (ISO 22000:2005, IDT), який посвідчує, що система управління безпечністю харчових продуктів відповідає ДСТУ ISO 22000:2007 «Системи управління безпечністю харчових продуктів» або ДСТУ 4161-2003 "Системи управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги".

б) За відсутності вищезазначеного(-них) сертифікатів, учасник надає наступні документи для підтвердження, відповідно, учасником або особою запровадження  обов’язкових постійно діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР), а саме:

1. програми-передумови, що передбачені ДСТУ ISO 22000:2007 або ДСТУ 4161-2003;
2. Гарантійний лист, складений в довільній формі, про те, що учасником відповідно до статті 21 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» розроблені, запроваджені та використовуються постійно діючі процедури, які базуються на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках.

2) Копію декларації виробника або посвідчення якості, чи інші копії документів які підтверджують технічні та якісні характеристики предмета закупівлі, це може бути: копія Звіту за результатами лабораторних досліджень, вимірювань, випробувань факторів середовища життєдіяльності людини на відповідність санітарному законодавству України; копія експертного висновку; копія протоколу випробувань (Органи стандартизації, метрології та сертифікації), Сертифікат відповідності / чи якісне посвідчення / чи висновок державної санітарно-епідеміологічної експертизи /  чи інший документ згідно законодавства, який підтверджує безпеку та якість харчових продуктів (оригінал або копія, дійсні на момент розкриття);

3) Скан акту інспектування або листа територіального органу Держпродспоживслужби, що підтверджує додержанням оператором ринку ним законодавства про харчові продукти (згідно наказу Міністерства аграрної політики продовольства України від 08.09.2019 №447 «Про затвердженні форми акту складеного за результатами проведення планового (позапланового) заходу державного контролю (інспектування) стосовно додержання оператором ринку вимог законодавства про харчові продукти та корми. Здоров’я та благополуччя тварин»));

Примітка: При постачанні предмета закупівлі до закладів освіти необхідно дотримуватись вимог Закону України Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів №771/97-ВР від 23.12.1997р., наказів Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я № 298/227 від 17.04.2006 року, зареєстрованого в Міністерстві юстиції України 5 травня 2006 року за №523/12397 та №242/329 від 01.06.2005 року, зареєстрованому в Міністерстві юстиції України 15 червня 2005року за №661/10941, санітарних норм і правил, інших нормативних документів, які регулюють процес забезпечення продуктами харчування дітей і підлітків в організованих колективах.

Постачання продуктів харчування:

- Термін придатності товару, що буде поставлятися повинен мати залишковий термін зберігання не менше 90% від часу та дати закінчення виготовлення предмету закупівлі, та поставлятися виключно за графіком поставки.
Графік поставки – не менше 2-х  разів на тиждень (понеділок - п’ятниця)  - надати лист-гарантію. 
 -  Працівники Учасника, які будуть пов'язані з постачанням предмета закупівлі, водій транспорту, а також особи, що супроводжують продукти у дорозі повинні мати особисті медичні книжки, з відмітками результатів медичного огляду, дійсних на дату постачання ;
- Водій транспорту або особи, що супроводжують продукти повинні виконувати вантажно-розвантажувальні роботи, бути забезпечені санітарним одягом (халатом, рукавицями, тощо) – надати гарантійні листи.
Загальні умови постачання:

1.Постачання товару здійснюється відповідно до заявок відповідальних осіб Замовника, погодженими партіями, до кожного закладу окремо спеціальним транспортом постачальника в робочі дні та години.

2. Кількість, асортимент товарів та їх фасування в межах кожної окремої партії визначається Замовником в залежності від фактичної потреби, та вказується у заявці на поставку, що надається Замовником Постачальнику за допомогою засобів зв’язку (по електронці, факсом, особисто, телефоном, тощо).

3.Постачання товару здійснюється спеціально обладнаним автотранспортом, який має всі необхідні дозвільні документи. Товар  повинен постачатися у спеціальному транспорті з дотриманням санітарних вимог передбачених розділом ХІ «Санітарні вимоги до транспортування харчових продуктів» Санітарних правил для підприємств продовольчої торгівлі, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування. Надати довідку довільної форми, про відповідність автотранспорту, яким буде здійснюватись поставка товарів за предметом закупівлі, встановленим гігієнічним вимогам
4. Разом з кожною партією товару повинна надаватися супровідна первинна документація (накладна, сертифікат відповідності чи якісне посвідчення, чи інший документ, що підтверджує їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів, санітарно- гігієнічним вимогам). Такий документ повинен бути діючим з урахуванням терміну реалізації товару.
5. Всі поставлені товари повинні відповідати вимогам Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів»,  нормативно-технологічній документації, встановленим санітарно-гігієнічним нормам, нормам стандартизації і сертифікації та супроводжуватись відповідними документами, що підтверджують їх якість та придатність до використання – лист-гарантію.

6. Товар повинен бути в упаковці, яка відповідає характеру товару і захищає його від пошкоджень під час поставки. Упаковка має містити всю необхідну інформацію про товар, згідно вимог чинного законодавства.

7.  Якщо поставлений товар не буде відповідати своїм якісним характеристикам, постачальник повинен замінити товар своїми силами і за свій рахунок протягом 8 годин – лист-гарантію. 

8.Приймання - передача Товару по кількості проводиться відповідно до товаросупровідних документів (накладних), по якості - документів, які засвідчують їх походження, якість та безпеку.

9.Завантаження та розвантаження товару здійснюється  представниками Учасника
10. Розрахунок за поставлений товар – у безготівковій формі.

11. Постачання товару здійснюється за адресами закладів загальної середньої освіти та закладів дошкільної освіти  Глибоцької селищної ради ( перелік адрес закладів вказано у  Договорі).

12.Остаточна ціна зазначена з урахуванням упаковки, тари, документів по якості та транспортних витрат.

13. Технічні, якісні характеристики предмета закупівлі, що пропонується до постачання повинні передбачати необхідність застосування заходів із захисту довкілля – гарантійний лист.
