Додаток 2

до тендерної документації 

ТЕХНІЧНЕ ЗАВДАННЯ

до тендерної документації  на проведення

відкритих торгів з Особливостями на закупівлю «код ДК 021:2015: 55520000-1 – Кейтерингові послуги (Послуги з організації гарячого харчування учнів 1-9 класів соціально незахищених та інших категорій у шкільній їдальні)»
Харчування здобувачів освіти/дітей повинно повністю відповідати фізіологічній потребі дитячого організму у поживних речовинах та енергії відповідно до статево-вікових особливостей, а також вимогам санітарного законодавства та нормам харчування, встановленим постановою Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. № 305. 

Учасник розраховує ціну послуги відповідно до примірного двотижневого меню для різних вікових груп, що також враховують особливі дієтичні потреби здобувачів освіти/дітей (у разі їх наявності), потребу у лікувальному харчуванню ( у разі прийняття відповідного рішення засновником закладу освіти) та сезонність (осінь, зима, весна, літо).
Кількість учнів може змінюватись відповідно до фактичного відвідування.
Учасник також враховує, що протягом року змінюється віковий та кількісний склад здобувачів освіти/дітей, а також необхідність в організації дієтичного та, можливо, лікувального харчування, тому можливі зміни в кількості здобувачів освіти/дітей в кожній віковій групі та потребі у дієтичному та лікувальному харчуванні.

Учасник має врахувати та суворо дотримуватися графіку харчування здобувачів освіти/дітей визначеного керівником закладу освіти.

Учасник  під час надання послуг повинен передбачити заходи із захисту довкілля, а саме надати гарантійний лист в довільній формі в якому гарантує застосування заходів із захисту довкілля .
Виробничі приміщення Учасника мають бути укомплектовані кваліфікованими кадрами, з обов’язковим проходженням ними медичних оглядів відповідно до норм чинного законодавства України. А також наявність в Учасника кваліфікованих кадрів з обов’язковим проходженням ними медичних оглядів відповідно до норм чинного законодавства України, які будуть безпосередньо здійснювати доставку та видачу готових страв, продуктів страв (водія, експедитора, за наявності вантажника тощо).

Продукти, які використовуються під час приготування їжі, повинні мати всі необхідні відповідно до законодавства документи, що підтверджують їх якість та безпечність, та відповідати гігієнічним вимогам до харчових продуктів.
Учасник забезпечує суворе дотримання правил приймання продуктів, які використовуються під час надання кейтерингових послуг, а також умов і строків зберігання і реалізації продуктів, що швидко псуються. Продукти харчування, які використовуються під час надання кейтерингових послуг повинні мати, зокрема, упаковку (тару), кожна партія пронумерована, тобто на упаковці (тарі) повинна бути зазначена дата виготовлення, термін зберігання та термін реалізації, назва виробника. Учасник забезпечує належне санітарне утримання виробничих приміщень, обладнання та інвентарю.

Приготування калорійних високоякісних страв повинно здійснюватися з використанням сировини, яка повинна відповідати вимогам чинного законодавства України та з чітким дотриманням термінів реалізації з використанням власної матеріально-технічної бази Учасника, готові страви та вироби повинні доставлятись безпосередньо до місця надання послуг (закладу освіти) згідно договору про закупівлю.

Під час надання послуг Учасник забезпечує безперешкодний доступ на харчоблок працівникам Замовника, здійснюючи контроль і нагляд, для проведення перевірки відповідності зберігання, транспортування, реалізації і використання харчових продуктів та/або готових страв та виробів.
З метою проведення щоденного бракеражу харчових продуктів та/або готових страв і виробів, що постачаються у заклад освіти, відповідним наказом керівника закладу освіти створюється бракеражна комісія. Відповідно до п.19 постанови Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. № 305 керівник закладу освіти забезпечує своєчасне планування та організацію харчування у закладі, координує роботу бракеражної комісії та визначає склад бракеражної комісії відповідно до чинного законодавства України. Бракеражна комісія діє відповідно до затвердженого положення та норм чинного законодавства України.Інформація про проведений бракераж вноситься до відповідного бракеражного журналу окремо за кожним харчовим продуктом та готовою стравою, що надходять до закладу освіти, у хронологічному порядку. У разі встановлення недоброякісності харчових продуктів так/або готових страв, виявлення нестачі або надлишку харчового продукту та/або готової страви складається акт бракеражу. Недоброякісні харчові продукти та/або готові страви разом з актом бракеражу повертаються постачальнику, про що повідомляється засновнику (засновникам) відповідного закладу освіти. У такому разі постачальник повинен забезпечити постачання аналогічних харчових продуктів відповідно до умов договору в одноденний строк. У разі повернення постачальнику готових страв їх заміна повинна бути проведена не пізніше ніж протягом двох годин. (у відповідності до вимог п.24 постанови Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. № 305) та забезпечено дотримання вимог щодо відбору і зберігання добових проб страв. Учасником має забезпечуватися щоденне надання контрольної порції та порції, з якої відбираються проби відповідно до п.30 постанови Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. № 305.

Кількість здобувачів освіти/дітей на харчування узгоджується керівником закладу освіти кожного дня.

Для транспортування харчових продуктів з баз та транспортування готової продукції у заклади освіти, повинен використовуватися автотранспорт, що має дозвіл Державної служби України з питань безпечності харчових продуктів та захисту споживачів для перевезення харчових продуктів, рішення про державну реєстрацію потужності на транспортування, або лист щодо державної реєстрації потужності на транспортування. Автотранспорт для перевезення харчових продуктів має бути чистим. Щодня, а в разі забруднення транспорту і після кожного перевезення харчових продуктів, він повинен промиватися.

Перевезення готових страв повинно здійснюватися в герметичній упаковці та/або іншій тарі. Упаковка (контейнер, термовідро, термобокс, термоконтейнер) та/або інша тара, у тому числі зворотна тара, які є багаторазовими, повинні відповідати таким вимогам:

1) бути виготовленими із гладких, нетоксичних матеріалів, придатних до миття;

2) утримуватись у непошкодженому стані;

3) бути стійкими до дії мийних та дезінфекційних засобів.

Після кожного використання упаковка (контейнер, термовідро, термобокс, термоконтейнер) та/або інша тара, у тому числі зворотна тара, які є багаторазовими, мають митися, просушуватися та в разі потреби дезінфікуватися. Харчові продукти перевозяться з дотриманням вимог щодо температурного режиму, який унеможливлює розмноження мікроорганізмів, формування токсинів, та з забезпеченням такого розділення харчових продуктів, що унеможливлює їх забруднення.
Забезпечити належний санітарно-гігієнічний стан їдалень, та не використовувати приміщення для їдалень в інших цілях, забезпечити в необхідній кількості сучасними дезінфікуючими засобами та створити запас миючих та сучасних дезінфікуючих засобів згідно з вимогами чинного законодавства.

На вимогу закладу освіти Учасник повинен надати документи про якість та безпечність на усі продукти харчування, які використовуються для надання послуг.

Замовнику з метою правильного планування та організації харчування, а також ведення відповідної документації пов’язаної з таким плануванням та організацією харчування в закладах освіти рекомендується використовувати ліцензійну автоматизовану систему (програмно-апаратний комплекс), основним завданням якої буде забезпечення процесу ведення документації по організації збалансованого харчування здобувачів освіти/дітей, складання щоденного меню-розкладу відповідно до вікових норм харчування та враховуючи специфіку закладу освіти і сезонність продуктів харчування, обчислення вартості харчування по кожній з вікових груп, моніторинг поставок у розрізі постачальників по датах, контролю якості харчування та відповідно прозорого використання бюджетних коштів направлених на харчування дітей в закладах освіти. Така ліцензійна автоматизована система має забезпечувати можливість відмовитись закладам освіти від паперового документообігу, пришвидшити обіг звітності та статистичних даних під час планування та організації харчування в закладах освіти, а також забезпечити можливість постійного онлайн-інформування батьків про склад страв, наявність продуктів, розрахунок фактичної вартості харчування їхньої дитини, а також наявності алергенів відповідно до системи НАССР.

Учасник (виконавець) повинен використовувати наступні документи та враховувати законодавчі акти: 

1. Закон України «Про внесення змін до деяких законодавчих актів України щодо приведення законодавства України у сфері забезпечення дитячим харчуванням у відповідність з вимогами законодавства Європейського Союзу»;

2. Закон України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів»;

3. Постанова Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку»;

4. Постанова Кабінету Міністрів України від 02.02.2011 № 116 «Про затвердження Порядку надання послуг з харчування дітей у дошкільних, учнів у загальноосвітніх та професійно-технічних навчальних закладах, операції з надання яких звільняються від обкладення податком на додану вартість».

5. Санітарний регламент для закладів загальної середньої освіти, затверджений Наказом Міністерства охорони здоров’я України від 25.09.2020 № 2205;

6. Наказ Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я України від 15.08.2006 № 620/563 «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах», в тому числі щодо заборони м’яса та яєць водоплаваючої птиці, субпродуктів, що містять синтетичні барвники;

7. Наказ Міністерства охорони здоров’я України від 20.02.2013 № 144 «Про затвердження Державних санітарних норм та правил»;

8. Наказ Міністерства охорони здоров’я України від 23.07.2002 № 280 «Щодо організації проведення обов'язкових профілактичних медичних оглядів працівників окремих професій, виробництв і організацій, діяльність яких пов'язана з обслуговуванням населення і може призвести до поширення інфекційних хвороб».

Учасник (виконавець) несе відповідальність за якість та безпеку готової продукції, яка видається до споживання згідно норм чинного законодавства України.
Термін надання послуг: до 31.12.2024 р. 
ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ

до тендерної документації  на проведення

відкритих торгів на закупівлю послуг з організації в шкільній їдальні  
Гімназії №1 Шепетівської міської ради  Хмельницької області
Послуги з організації гарячого харчування учнів 1-9 класів соціально незахищених та інших категорій у шкільній їдальні 

Згідно з Рішенням Виконавчого комітету Шепетівської міської ради «Про встановлення граничної вартості харчування здобувачів освіти у закладах загальної середньої освіти на січень - грудень 2024 року» від 19.10.2023 року № 345 планується організувати безкоштовне харчування із розрахунку вартості харчування одного дитино/дня для дітей :

- учні школи – 45,00 грн.

Вимоги щодо надання послуг: сума коштів на закупівлю гарячих сніданків для організації харчування учнів 1-9 класів соціально незахищених та інших категорій у шкільній їдальні щоденно повинна становити 45,00 грн. 

Меню для харчування учнів Гімназії № 1 Шепетівської міської ради Хмельницької області, повинно бути розроблено на виконання норм харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку, затверджених постановою Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. №305.


Вартість харчування дітей всіх вікових категорій повинна відповідати розміру грошової норми Рішення Виконавчого комітету Шепетівської міської ради «Про встановлення граничної вартості харчування здобувачів освіти у закладах загальної середньої освіти на січень-грудень 2024 року» від 19.10.2023 року № 345 з урахуванням вартості послуги (розміру націнки) та вартості продуктів харчування згідно з наданою пропозицією.


Учасник для забезпечення виконання послуг з організації харчування повинен:

· забезпечити дітей різними видами харчування протягом  навчального періоду з січня по грудень 2024 року в робочі дні;

· приготування їжі здійснювати в шкільному харчоблоці, який має бути ним укомплектований відповідно до нормативів та санітарно-гігієнічних вимог кухонним інвентарем, обладнанням та кухонним посудом, якісним столовим посудом;

· забезпечити кваліфікованим персоналом згідно з нормами (кухарями, прибиральницями, посудомийками) та відповідати за своєчасний медичний огляд цих працівників;

· забезпечити належний санітарно-гігієнічний стан шкільного харчоблоку, збереження наданих для їдальні приміщень та не використовувати приміщення в інших цілях;

· експлуатувати холодильне та торгово-технологічне обладнання згідно з вимогами санітарних норм;

· забезпечити вагами для зважування;

· забезпечити в необхідній кількості сучасними дезінфікуючими засобами та створити запас миючих та сучасних дезінфікуючих засобів згідно з вимогами законодавства;

· дотримуватися асортименту продуктів двотижневого циклічного меню згідно з нормами харчування, враховуючи встановлені грошові норми (копія меню додається);

· у відповідності до узгодженого меню забезпечити їдальню продуктами, що мають відповідні документи, що посвідчують якість, які гарантують їх безпеку та доброякісність ;

· укладати договір з постачальниками на закупівлю продуктів харчування у яких є погодження територіальної санітарної служби (її правонаступника) на виготовлення (реалізацію) продуктів харчування та продовольчої сировини, також наявні санітарні паспорти на транспорт для транспортування даних продуктів харчування (продовольчої сировини);

· закупівлю продуктів для приготування страв проводити тільки за цінами не вище середньостатистичних (середніх роздрібних) цін встановлених у Хмельницькій області щомісячно Держкомстатом України в Хмельницькій області, забезпечивши належний моніторинг цін на продукти (продовольчу сировину). 
· Відповідальність за помісячний моніторинг та використання середньостатистичних (середньо ринкових) цін несе Учасник.
· Під час виконання договору застосовувати заходи із захисту довкілля.
Меню для учнів пільгових категорій 1-9 класів (146 дітей (учнів) 5460 дітоднів, порції, шт.)
Сніданок

	
	Сніданок
	Маса порціїї для вікової категорії  
	Ціна, грн.

	
	
	6-11 років
	11-14 років
	14-18 років
	

	Понеділок
	Макарони з маслом
	120/3
	150/4
	150/4,5
	

	
	Котлета куряча
	70
	100
	120
	

	
	Овочі тушковані 
	100
	100
	100
	

	
	Банан 
	100
	100
	100
	

	
	Хліб цільнозерновий
	30
	50
	50
	

	
	Напій фруктовий 
	         200
	200
	200
	

	
	
	
	
	
	

	Вівторок
	Каша рисова
	120/3
	150/4
	150/4,5
	

	
	 Тефтеля рибна в томатному соусі
	60
	90
	120
	

	
	Салат з квашеної капусти
	100
	100
	100
	

	
	Хліб цільнозерновий 
	30
	50
	50
	

	
	Мандарин 
	100
	100
	100
	

	
	Чай чорний  
	200
	200
	200
	

	
	
	
	
	
	

	Середа
	Каша молочна манна з маслом
	200/3
	200/4
	200/4,5
	

	
	Соломка 
	75
	75
	75
	

	
	Апельсин 
	100
	100
	100
	

	
	Чай каркаде  
	200
	200
	200
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Четвер
	Пюре картопляне з маслом
	120/3
	150/4
	150/4,5
	

	
	Оладка печінкова
	70
	100
	120
	

	
	Салат з соленого огірка
	100
	100
	100
	

	
	Яблуко 
	100
	100
	100
	

	
	Хліб цільнозерновий 
	30
	50
	50
	

	
	Компот з сухофруктів 
	200
	200
	200
	

	
	
	
	
	
	

	п’ятниця
	Каша ячна з маслом
	120/3
	150/4
	150/4,5
	

	
	Кебаб запечений під сиром
	60/15
	90/15
	120/15
	

	
	Салат з відвареного червоного буряка з насінням соняшника
	100
	100
	100
	

	
	Мандарин 
	100
	100
	100
	

	
	Хліб цільнозерновий
	30
	50
	50
	

	
	Компот фруктовий 
	200
	200
	200
	


2 тиждень

	
	Сніданок 
	Маса порції для вікової групи
	Ціна, грн.

	Понеділок
	
	6-11 років
	11-14 років
	14-18 років
	

	
	Булгур з маслом
	120/3
	150/4
	150/4,5
	

	
	Нагетси  з курячого філе
	60
	90
	120
	

	
	Помідор квашений
	100
	100
	100
	

	
	Хліб цільнозерновий
	30
	50
	50
	

	
	Яблуко 
	100
	100
	100
	

	
	
Чай фруктовий 
	200
	200
	200
	

	Вівторок
	Горохове пюре з маслом
	120/3
	150/4
	150/4,5
	

	
	Рибні палички 
	60
	90
	120
	

	
	Вінегрет з кунжутом (квашена капуста)
	100
	100
	100
	

	
	Апельсин 
	100
	100
	100
	

	
	Хліб цільнозерновий 
	30
	50
	50
	

	
	Напій ягідний 
	200
	200
	200
	

	Середа
	Сирники з сметаною 
	125/25
	125/25
	125/25
	

	
	Яблуко 
	100
	100
	100
	

	
	Кисіль з свіжозаморожених фруктів
	200
	200
	200
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Четвер
	Пюре картопляне з маслом
	120/3
	150/4
	150/4,5
	

	
	Котлета куряча 
	70
	100
	120
	

	
	Салат з квашеної капусти
	100
	100
	100
	

	
	Мандарин 
	100
	100
	100
	

	
	Хліб цільнозерновий 
	30
	50
	50
	

	
	Какао 
	200
	200
	200
	

	
	
	
	
	
	

	п’ятниця
	Макарони з маслом і твердим сиром 
	120/15/3
	150/15/4
	150/15/4,5
	

	
	Салат з варених овочів
	100
	100
	100
	

	
	Яблуко 
	100
	100
	100
	

	
	Хліб цільнозерновий 
	30
	50
	50
	

	
	Чай каркаде 
	200
	200
	200
	

	
	
	
	
	
	

	Загальна вартість за тиждень:
	
	


Вартість харчування учнів в навчальному закладі за рахунок бюджетних асигнувань місцевого бюджету регулюється Рішенням Виконавчого комітету Шепетівської міської ради ««Про встановлення граничної вартості харчування здобувачів освіти у закладах загальної середньої освіти на січень-грудень 2024 року» від 19.10.2023 року № 345. 
Приготування страв проводиться безпосередньо на базі шкільного харчоблоку.
Необхідно врахувати обладнання, що встановлено в шкільному харчоблоці для подальшого використання його в технологічному процесі. 










