Додаток №1

Технічні вимоги до предмету закупівлі
 Код ДК 021:2015: 15610000-7 – Продукція борошномельно-круп’яної промисловості
( борошно пшеничне вищого ґатунку, рис, манна крупа, горох, пшенична крупа, сочевиця, вівсяна крупа,  гречка, кукурудзяна крупа, пшоно, булгур, перлова крупа, ячмінна крупа, кус кус).

	№
п/п
	Найменування товару
	Од.
виміру
	К-ть
	Якісні характеристики

	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Борошно пшеничне вищого ґатунку
	кг
	200
	Борошно  вищого  ґатунку. 
Фізико-хімічні,мікробіологічні, органолептичні показники та вологість повинні відповідати вимогам ДСТУ (вологість  не  більше  15%, засміченість не більше 0,2-0,5%, клейковина не менше 25-30% ).

	2
	Рис
	кг
	530
	Рис довгий. Зерна рису цілі, білого кольору. Смак і запах зерен характерний для рису, притаманний крупі  смак та запах, бути чистими, сухими, вологість не повинна перевищувати норм, без затхлості та плісняви. Без генно-модифікованих організмів. Доброякісні ядра мають складати не менше 99,7 %.

	3
	Манна крупа
	кг
	150
	Колір та смак відповідно манній крупі, без стороннього смаку та запаху. Без генно-модифікованих організмів. Доброякісні ядра мають складати не менше 99,7 %. Фасовка по 1 кг

	4
	Горох
	кг
	50
	Шліфований,  ґатунок перший або вищий, без сторонніх домішок, Фасовка по 1 кг

	5
	Пшенична крупа
	кг
	50
	Крупа пшенична повинна  мати коричневий колір з кремовим відтінком , притаманний крупі  смак та запах , бути чистими , сухими , вологість не повинна перевищувати норм,  без затхлості та плісняви, фасування у пакетах по 1 кг. Без генно-модифікованих організмів. Доброякісні ядра мають складати не менше 99,7 %.

	6
	Сочевиця
	кг
	50
	Двостулкові боби з одним гніздом, сплющені, лінзоподібні: забарвлення від рожевого до червоного. Зовнішній вигляд: розсипчаста маса, характерна для цього виду круп, не зіпрілий та без теплового пошкодження під час сушіння. Колір: властивий здоровому зерну відповідного типу. Запах та смак нормальний, властивий здоровому зерну.  Наявність шкідників не допускається. Без ГМО. Фасування: пачка вагою не більше 1 кг. і в мішках не більше, ніж по 25 кг.

	7
	Вівсяна крупа

	кг
	240
	  Вівсяна крупа повинна  мати білий колір з кремовим чи жовтим відтінком, притаманний вівсяній крупі смак та запах, бути чистою, сухою, вологість не повинна перевищувати норм, без затхлості та плісняви. Без генно-модифікованих організмів. Доброякісні ядра мають складати не менше 99,7 %.

	8
	Гречка
	кг
	300
	Крупа гречана, цільне ядро без стороннього запаху, суха, вологість не повинна перевищувати норм, фасування у пакетах по 1  кг. Без генно-модифікованих організмів. Доброякісні ядра мають складати не менше 99,7 %.

	9
	Кукурудзяна крупа
	кг
	150
	Крупа кукурудзяна першого гатунку, виготовлена відповідно ДСТУ (або зареєстрованим еквівалентним ТУ).
Колір та смак відповідно крупі з кукурудзи, без стороннього смаку та запаху, не пліснявий. Наявність шкідників не допускається. Відповідність іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Сертифікат відповідності. Вологість, не більше 10%. Без ГМО. Маркування державною мовою згідно з вимогою Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів».
Фасоване у пакетах без затікань, сухі. Маса нетто 0,8 кг.

	10
	Пшоно
	кг
	250
	Пшоно шліфоване повинно мати жовтий колір різних відтінків, притаманний пшону смак та запах , бути чистим, сухим, вологість не повинна перевищувати норм, без затхлості та плісняви. Без генно-модифікованих організмів. Доброякісні ядра мають складати не менше 99,7 %.

	11
	Булгур
	кг
	50
	Крупа Булгур першого гатунку, виготовлена відповідно ДСТУ (або зареєстрованим еквівалентним ТУ).
Колір та смак відповідно крупі пшеничних сортів, без стороннього смаку та запаху, не пліснявий. Наявність шкідників не допускається. Відповідність іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Сертифікат відповідності. Вологість, не більше 10%. Без ГМО. Маркування державною мовою згідно з вимогою Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів».
Фасоване у пакетах без затікань, сухі. Маса нетто 0,8 кг.

	12
	Перлова крупа
	кг
	50
	Крупа перлова першого ґатунку,  виготовлена відповідно ДСТУ 1055:2006. Цільне зерно, що за зовнішнім виглядом трохи нагадує рис. Колір та смак відповідно крупі перловій, без стороннього смаку та запаху, не пліснявий. Наявність шкідників не допускається. Відповідність іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Сертифікат відповідності. Вологість, не більше 10%. Без ГМО. Маркування державною мовою згідно з вимогою Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів».
Фасоване у пакетах без затікань, сухі. Маса нетто 0,8 кг.

	13
	Ячмінна крупа
	кг
	50
	Крупа ячмінна повинна  мати білий або бежевий колір з кремовим чи жовтим відтінком , притаманний крупі  смак та запах , бути чистими, сухими, вологість не повинна перевищувати норм, без затхлості та плісняви, фасування упаковка по 1кг. Без генно-модифікованих організмів. Доброякісні ядра мають складати не менше 99,7 %.

	14
	Кус кус
	кг
	50
	Кус-кус дрібного помелу. Зовнішній вигляд: розсипчаста маса, характерна для цього виду круп, не зіпрілий та без теплового пошкодження під час сушіння. Колір: властивий здоровому зерну відповідного типу. Запах та смак нормальний, властивий здоровому зерну.  Наявність шкідників не допускається. Без ГМО. Фасування: пачка вагою не більше 1 кг. Товар, який планується поставляти повинен бути виготовлений у відповідності  до умов ТУ виробника. Фасоване у пакетах без затікань, сухі. Маса нетто 0,5 кг.




	Учасник повинен надати копії сертифікатів відповідності та/або паспорти якості на кожен продукт .
	У разі якщо Учасник не відповідає технічним вимогам Замовника або не в змозі  виконати умови поставки, які визначені Замовником, пропозиція відхиляється.
Якісні вимоги до предмету закупівлі:
	Товар, що постачається повинен мати  завірені копії паспорту від виробника, сертифікату відповідності, що підтверджують відповідність товару вимогам, встановленим до нього загальнообов’язковими на території України нормами і правилами.
	Доставка відповідно до попереднього замовлення (телефоном).


















Додаток № 2 
Форма цінової пропозиції

_______________________________________________________________________
       (назва підприємства/фізичної особи), що надає свою пропозицію щодо участі в закупівлі _____________________________________________________________________
                                                        (назва предмету закупівлі)

Відомості про підприємство: ____________________________________________________________________
		(повне найменування учасника -  суб’єкта господарювання)
				   _____________________________________________________________________
				(ідентифікаційний код за ЄДРПОУ)
			      	   _____________________________________________________________________
	(реквізити – місцезнаходження та адреса для листування, телефон, факс, E-mail)
				   _____________________________________________________________________
	№
	Найменування, опис товару
	Од. вим
	Кількість
	Ціна 
(без ПДВ, 
грн. за од.)
	Ціна 
(з ПДВ, 
грн. за од.)*
	Загальна вартість
(без ПДВ,
грн.)
	Загальна вартість
(з ПДВ,
грн.)*

	1
	Борошно пшеничне вищого ґатунку
	кг
	200
	
	
	
	

	2
	Рис
	кг
	530
	
	
	
	

	3
	Манна крупа
	кг
	150
	
	
	
	

	4
	Горох
	кг
	50
	
	
	
	

	5
	Пшенична крупа
	кг
	50
	
	
	
	

	6
	Сочевиця
	кг
	50
	
	
	
	

	7
	Вівсяна крупа
	кг
	240
	
	
	
	

	8
	Гречка
	кг
	300
	
	
	
	

	9
	Кукурудзяна крупа
	кг
	150
	
	
	
	

	10
	Пшоно
	кг
	250
	
	
	
	

	11
	Булгур
	кг
	50
	
	
	
	

	12
	Перлова крупа
	кг
	50
	
	
	
	

	13
	Ячмінна крупа
	кг
	50
	
	
	
	

	13
	Кус кус
	кг
	[bookmark: _GoBack]50
	
	
	
	


             (відомості про особу (осіб), які уповноважені представляти інтереси учасника)




· в разі, якщо Учасник є платником ПДВ• При заповненні граф (№), (Найменування, опис товару), (Одиниці виміру) і (Кількість) необхідно дотримуватись нумерації та найменувань товарів, вказаних в Формі технічні вимоги (додаток № 1 до документації).
· Уповноважена особа учасника _______________________________ (П.І.Б)                                                                                                  М.П.












