ДОДАТОК 3
  тендерної документації

ШНФОРМАЦІЯ ПРО НЕОБХІДНІ 
Технічні, якісні та кількісні характеристики предмету закупівлі

 (ДК 021:2015 15110000-2  М'ясо ( М'ясо яловичина та свинина (без кістки) 1 категорії) охолоджене
Харчування дітей у навчальних закладах загальної середньої освіти здійснюється відповідно до Інструкції з організації харчування дітей у навчальних закладах середньої освіти затверджену Наказами МОН і МОЗ України № 298/227 від 17.04.2006 р.

В місцях де  специфікація містить посилання на конкретні марку чи виробника або на конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного суб’єкта господарювання, чи на торгові марки, патенти, типи або конкретне місце походження чи спосіб виробництва, вважати вираз "або еквівалент". 
М'ясо яловичина та свинина (без кістки) 1 категорії охолоджене  повинні постачатися протягом 2023 року в заклад згідно з замовленнями.

Якісні, кількісні та смакові характеристики:
М'ясо яловичина  (без кістки) 1 категорії , охолоджене  –1000 кг 

М'ясо свинина  (без кістки) 1 категорії , охолоджене  –500 кг 

       М'ясо яловичина (без кістки) 1 категорії  має бути свіжим чи охолодженим, без кісток, без жил, грубих поверхневих плівок, без стороннього запаху, без згустків крові та забруднень.  Колір – від світлого до темно-червоного. Поверхня м’яса рівна, необвітрена, м'ясо зачищене від сухожиль і грубих поверхневих плівок. Наявність хрящів і дрібних кісток не допускається. Колір і запах характерні для доброякісного м’яса, без сторонніх смаків і запахів.   
      М'ясо повинне бути розфасоване у тару виробника (постачальника) з використанням харчової плівки, що дозволить забезпечити збереження його споживчих властивостей і безпечність під час зберігання, транспортування та реалізації.  

      Кожна партія товару має мати супровідні документи: товарно-транспортну накладну, декларацію виробника тощо. Вітчизняного виробництва. Фасоване у вакуумну  прозору упаковку, з маркуванням.

Товар, що постачається, повинен супроводжуватися документами, що підтверджують їх безпечність і якість, відповідність державним стандартам (дату виготовлення на підприємстві, термін реалізації та збереження). Номер партії, дата виготовлення  товару повинна співпадати з супровідними документами. 

      М'ясо свиниина (без кістки) 1 категорії   має бути  не жирна (пісна м’якоть), свіжа чи охолоджена, без кісток,  грубих поверхневих плівок, без стороннього запаху, без згустків крові та забруднень. Світло-червоного кольору. Поверхня м’яса рівна, необвітрена. Наявність хрящів і дрібних кісток не допускається. Колір і запах характерні для доброякісного м’яса, без сторонніх смаків і запахів.  
         М'ясо повинне бути розфасоване у тару виробника (постачальника) з використанням харчової плівки, що дозволить забезпечити збереження його споживчих властивостей і безпечність під час зберігання, транспортування та реалізації.  

         Кожна партія товару має мати супровідні документи: товарно-транспортну накладну, декларацію виробника тощо. Вітчизняного виробництва. Фасоване у вакуумну  прозору упаковку, з маркуванням.
Товар, що постачається, повинен супроводжуватися документами, що підтверджують їх безпечність і якість, відповідність державним стандартам (дату виготовлення на підприємстві, термін реалізації та збереження). Номер партії, дата виготовлення  товару повинна співпадати з супровідними документами. 
       При виявленні Замовником дефектів, простроченого терміну придатності товару, будь-чого іншого, Постачальник повинен замінити товар в асортименті та кількості, вказаній в заявці Замовника. 

        Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим замовником, учасник повинен надати наступні документи: 

     - Учасник надає експлуатаційний дозвіл Державної Служби України з питань безпечності харчових продуктів та захисту споживачів з реєстраційним номером потужності за місцем реєстрації юридичної особи та/або фізичної особи, чинний на момент подання пропозиції.

     - Учасник надає копію декларації виробника або посвідчення про якість, виданого на запропонований товар, у якому повинно бути вказано інформацію про найменування товару, посилання на ДСТУ, або ТУ У.
       - У разі, якщо Учасник процедури закупівлі не є виробником, такий Учасник надає договір із виробником зі строком поставки товару та строком дії договору не менше ніж до 31.12.2023 р., в якому відображено зобов’язання виробника за замовленням Учасника виготовити та передати готову продукцію за асортиментом відповідно до замовлення Учасника.

      - Учасник надає діючий сертифікат на систему управління безпечністю харчових продуктів,  який має відповідати вимогам ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT), стосовно предмета закупівлі та який має бути чинним на дату аукціону.

Увага !!! Вміст жиру не повинний перевищувати 15 грамів жиру на 100 грамів м'яса.
Транспортування:

 Транспортування повинно здійснюватися спеціалізованим транспортним засобом із дотриманням температурних умов, в спеціальній тарі.

Кожна поставка товару повинна супроводжуватись документами, що підтверджують якість та безпечність продукції а саме:

- Товаро-транспортна накладна;

- Видаткова накладна;

- Документ який свідчить про якість продукції (декларація виробника/посвідчення (паспорт) про якість).

Маркування: повинно відповідати вимогам Закону України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів».

Водій транспорту, а також особи, що супроводжують продукти, повинні виконувати вантажно-розвантажувальні роботи, а також  повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів та забезпечені спеціальним одягом (халатом, рукавицями).
 Місце поставки товару – інд. 30000, Україна, Хмельницька область, м. Славута, вул. Ярослава Мудрого  б. 69; Славутська гімназія «Успіх».
